HELYI TERMEK 2023

JO GYAKORLATOK ES TERMELOI BEMUTATKOZOK
A HELYI TERMEK RENDEZVENYSOROZAT
TAVASZI ESEMENYEIN



HELYI TERMEK 2023

JO GYAKORLATOK ES TERMELOI BEMUTATKOZOK
A HELYI TERMEK RENDEZVENYSOROZAT TAVASZI ESEMENYEIN



BEVEZETES

A Nemzeti Agrargazdasagi Kamara a Magyar Nemzeti Vidéki Hal6zattal kdzosen,
az Agrarminisztérium, a Nemzeti Elelmiszerlanc-biztonsagi Hivatal és a Kislépték
Egyesiilet kozremiikodésével 2023 tavaszan ,Helyi termé&k” rendezvénysorozatot
szervezett. Budapesttdl Pannonhalmaig, Pakstél Hajdiibszorményig szakmai elda-
dasok és jo gyakorlatok sora varta a latogatékat termeldi kiallitassal, késtoltatassal
egybekotve.

A szervezOk célja a gazdalkodok tajékoztatasa volt a helyi termékekkel kapcsolatos tudni-
valokrol és az azokhoz kapcsolodo jogszabalyi valtozasokrél. A rendezvény 4 helyszinen
500 érdeklédét, koztiik gazdalkodokat, kosarkdzdsségeket, piaclizemeltetdket, védjegy
hasznaldkat, élelmiszer-el6allitokat, vidékfejlesztbket szélitott meg kozvetlen helyszini
megjelenéssel. Az eseménysorozat igy az orszag 4 régojaban volt jelen, ahol 10 joégya-
korlat, 40 kostoltaté és kiallitd termeld mutatkozott be, valamint minden helyszinen
bemutatkozott a Kivalé Mingségi Elelmiszer (KME) védjegy is. Az el6zeken tal szakmai
eléadasok sora varta a latogatokat. Valamennyi el6adas a 2022-ben kiadott Helyi termék
kézikdnyv témakoreire fokuszalt, ugyanakkor az élelmiszergazdasag sajatossagai és
fejlédési lehetdségei is teret kaptak.

A rendezvénysorozat el6adasai ramutattak arra, hogy novelni kell a helyben termelt
termékek elallitasat és a termel&k termékeinek a rovid ellatasi lancokon (REL) keresztili
eladasat, legyen az akar regionalis, kdzdsségi értékesités vagy jol miikodo térségi piacok
Gtjan. A magyar gazdalkod6k mindségi élelmiszereket termelnek orszagszerte, igy a cél
az, hogy elsdsorban a hazait kinaljuk, fogyasszuk. Megfogalmazddott tovabbi célként
a helyi termékek fogyasztasanak 0sztonzése és a kozétkeztetésbe, vendéglatasba egyre
nagyobb arany( hazai éleimiszer beszallitasa. Ehhez pedig elengedhetetlen, hogy a jo ming-
ségli, biztonsagos alapanyag termelése és élelmiszer-el6allitasa is hazankban torténjen.
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A helyi termel6k hozzajarulnak a kulturalis orokségiink meg6rzéséhez, népszerdsitik
amagyar izeket, és a magyar gasztronémiahoz biztositjak az alapanyagokat, nem utolsé
sorban pedig a fogyasztoknak madjuk van személyes kapcsolatot épiteni velik. A helyi
termékek megvasarlasaval igy segithetjik a vidéki termel&k gyors piacra jutasat, a vidéki
lakossag megélhetését és a vidék megtarto erejének biztositasat.

Alapvetd szandék az élelmiszerlanc minden szerepl&jének - a mezGgazdasagi termel 66l
egészen a végfogyasztoig - érdekérvényesitése. Nem szabad hagyni, hogy hazankban
a j6 mindségli és élelmiszer-biztonsagi szempontok alapjan megtermelt és forgalomba
hozott élelmiszert import aruk démpingje valtsa fel. Emelni kell a révid ellatasi lancokon
keresztiili értékesités szazalékos aranyat, nem beszélve a REL kdornyezetterhelési és
egészségiigyi szempontjanak rendkivil fontos szerepérdl, valamint a gazdak és a vasar-
I6k kdzvetlen kapcsolatarél, egymas iranti bizalmaral.

A hazai élelmiszertermelés és a helyi élelmiszerellatok munkajanak tamogatasa Iétfon-
tossag, de ez a rendezvénysorozaton is beigazolddott, hiszen a helyi termel&k és jé
gyakorlatok bemutatasa jelentette az események fénypontjat, ahol napi életszerliséget,
a tovabb fejlodés lehetbségeit és szamtalan jo otletet és példat kaptak a mindennapi
élethez a résztvevok.

Jelen dokumentum célja azon informaciok, jo gyakorlatok és kérdések dsszegydjtése,
melyek a rendezvényeken elhangzottak, és hasznosak lehetnek mindazoknak, akik akar
mar belevagtak a helyi termékek elallitasaba, vagy még csak tervezik tevékenységiiket
megkezdeni. Bemutatjuk a rendezvényeken részt vett szamtalan példaértékien miikodé
gazdasagot, jo gyakorlatokat és a leggyakrabban felmeriilg aktualis kérdéseket is.




1.J0 GYAKORLATOK BEMUTATASA

Ajo gyakorlatok bemutatasaval célunk, hogy tébbféle modellt bemutassunk, és érzékeltessiik,
hogy az élelmiszerek vasarlasa nem csak arrdl szol, hogy melyik értékesitési lehetdség van
a legkdzelebb hozzank, hanem arr6l, hogy hogyan alakul ki a bizalmi vasarlas. Ha kdzvet-
lenil a gazdaktdl vasarlunk, az a helyi gazdasag tamogatasat biztositja, nincs sziikség
tavoli szallitasra, és hozzajarul a gazdak igazsagosabb javadalmazasahoz.

Bemutatkoznak kzosség altal tamogatott mez6gazdasagok, melyek az élelmiszer rend-
szerben kozvetlenll kotik 0ssze a termel6t és a fogyasztot gy, hogy utdbbinak lehetdvé
teszik, hogy feliratkozzon, el6fizessen a helyi gazdasag termékeire. Ez a mez&gazdasag
és az élelmiszerelosztas egy alternativ tarsadalmi-gazdasagi modellje, ahol a termeld és
afogyasztd megosztja a gazdalkodas kockazatat. Raadasul igy az értékesités/beszerzés
folyamata is kis tavolsagon beliil megvaldsulhat.

A koz0sségi gazdasag eldnye a vegyszermentes gazdalkodas elGsegitésén tal a megfe-
lelg id6ben beért alaptermékek és abbdl eldallitott izletes éleimiszerek eldallitasa. Ez egy
rovid, kozrem{koddk nélkiili ellatasi lanc, vagyis az tizemeltetési koltség alacsony, ami
a lanc mindkét végén elnyokkel jar.

Bemutatkoznak tovabba piacszervezgk, kosarkozosségek, 6kologiai gazdasagok, csaladi
gazdasagok, egyesiiletek, akik célja, hogy népszer(sitsék a kislépték{ gazdalkodast,
a termeldGiket, értékesitési helyeiket és hogy konnyen hozzaférhetdvé tegyék az altaluk
megtermelt friss arualapot. Azt tapasztaltuk a bemutatkozasok soran, hogy a folyamatok
atlathatoak, melyek tovabb ergsitik a kiépiilt bizalmat. Ehhez azonban mindig sziikséges
elkotelezettséget vallalni, beleértve a kornyezettudatossagot és a tarsadalmi felel&s-
ségvallalastis.

A négy helyszinen (Budapest, Pannonhalma, Paks, Hajdibdszdrmény) bemutatott j6
gyakorlatok az alabbiak:
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A Fazekba!

A Fazékba! REL csoport: Ujra definialtak az kézvetlen értékesitést és az otthoni fézést.
Teljesen konyhakészre gyartott, eldre kiporcidzott és el6készitett hozzavalokkal egyszer(sitik
a haziasszonyok életét, kivalé mindségl helyi termékeket szallitva vasarloiknak.

Kapcsolat: Gyulayné Turcsanyi Borbala, elnok —a
Tel: +36 20 398 5860 FAZEKBA!

E-mail: gyulayne@fazekba.hu -'
Honlap: fazekba.hu

MagosVolgy Okologiai Gazdasag

MagosVolgy Okolégiai Gazdasag Zéldségkozosség, fogyasztok altal tamogatott mezégaz-
dasag (CSA/Consumer Supported Agriculture): Nograd megyei zoldségtermesztd gazda-
sag, mely a kdrnyezeti, tarsadalmi és gazdasagi szempontbol egyarant a fenntarthatésag
elveit kovetd, etikus vallalkozoi alapon szervezddik. Az altaluk Iétrehozott zoldségkozosség
immar 160 tagot szamlal, szamukra aprilis elejétdl december végéig hetente szallitanak
8-12 féle szezonalis zoldséget, esetenként feldolgozott terméket. A gazdasag remek példaja
a rentabilis, ugyanakkor a biodiverzitas védelmét szem el&tt tartd, a fenntarthatosag
elveit kdvetd vallalkozasnak.

Kapcsolat: Dezsény Zoltan, 2696 Terény, Kossuth utca 42.
Tel: +36 20 394 7971

E-mail: kapcsolat@magosvolgy.hu

Facebook: facebook.com/magosvolgy



 https://fazekba.hu/
https://www.facebook.com/magosvolgy/

Minden, ami Szatmar-Bereg

Ez a talalé neviiroda Szabolcs-Szatmar-Bereg varmegye masodik legnagyobb telepiilé-
sén, a fény varosaban, Matészalka szivében mikaddik. Hirdetik a megye értékeit, a vidék
turisztikai lehet&ségeit, bemutatjak a kézmiiveseiket, kistermeldiket a helybélieknek és
az egész orszagnak. Segitenek az itt talalhaté kulturalis kincsek, helyi kozosségek érté-
keinek dsszegylijtésében és azok megismertetésével az érdekldddkkel. Az iroda mellett
egy Uzlet is miikadik, ahol a szatmar-beregi kézmives, kistermeld alkotokat mutatjak be
és segitenek szamukra termékeik értékesitésében is. Mindemellett Iétrehoztak a Minden,
I ami Szatmar-Bereg Egyesliletet, egy olyan értékteremtd kdzosséget, ahol a helyi kézm(i-
Saamyin oo A vesek, kistermel8k 6sszegyirtak kreativitasukat, tudasukat. Céljuk, a brand épitése,
SARGABARACK DZSEM . az itt &1 alkotok, kistermeldk, a helyi termékek és a helyi turizmus tamogatasaval.
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Kapcsolat: Pétor Melinda, 4700 Matészalka, Kolcsey Gt 7.
Tel: +36 20970 7572

E-mail: mindenamiszatmarbereg@gmail.com
Facebook: Vinden, ami Szatmar-Bereg

MINDEN, AM
SZATMAR -BEREG

Pannonhalma Provence

A csaladias hangulata pannonhalmi levendula tiltetvényen szezondlisan lehet&ség nyilik
levendulat szedni, egész évben kézmiives ajandéktargyakat vasarolni és a gyerekeknek
a kerti jatszoteriikon jatszani. Alkalmanként Elmény Piac, workshop van a levendulasuk
tovében, ahol a helyi-, kérnyékbeli termel6ktdl vasarolhatnak személyesen vagy tanul-
hatnak értékes dolgokat.

Kapcsolat: 9090 Pannonhalma, Dr. Szombathelyi Karoly utca 6.
Tel: +36 20 328 7339

Honlap: pannonhalma-provence.business.site

Facebook: facebook.com/illatos



https://www.facebook.com/people/Minden-ami-Szatm%C3%A1r-Bereg/100088946713116/
https://www.facebook.com/illatos/
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FinomSag Csaladi Gazdasag

A gazdasag 2013-ban alakult, azota termesztenek gylimdlcsoket és gydgyndvényeket.
10 éve egy 400 négyzetméteres konyhakertbdl indultak, most 3,2 hektaron gazdalkodnak.
Az egyik sikertermékiik a fekete berkenye (arénia), ennek az elsé Ultetvényét 2014-ben
telepitették, mellette almat, sargabarackot, epret, ribizlit, malnat is termesztenek. Terme-
keikben a nagysziil6ktdl tanult receptirat 6tvozik az Ausztriaban elsajatitott feldolgozo
technolégiaval. Ennek készénhet&en magas beltartalmd, prémium mindségl kézmives
szorpoket, lekvarokat, natir leveket allitanak eld. Kistizemi gazdalkodok, tobb kisebb
teruleten helyezkednek el tltetvényeik, belterileten, zartkerti rendszerben. Tobbnyire
hagyomanyos kézi technolégiaval mivelik terileteiket és a feldolgozast is kézi erével
végzik. Legnagyobb géplk egy flinyird traktor és egy kapalogép. Novénytarsitassal tore-
kednek a vegyszermentes gazdalkodasra. A gyogy- és fliszerngvény kertben talalhaté egy
konyhakert is. A gazdasag Gy&rsagon talalhato. Termékeik: fekete berkenye 1€, héjmag
Orlemény és lekvar, szorp és kompot, ez egy termékcsalad. Levendulabdl is készitenek
szorpot, lekvart, olajat és vizet, valamint egyéb gydgyndvényekbdl és gylimolcsokbdl is
készlilnek szorpok és lekvarok. F6ként termeldi piacokon értékesitenek, Gydrben fesz-
tivalokon, vasarokon is részt vesznek. A viszonteladoik limonadé alapnak vasaroljak
elészeretettel termékeiket, Gy6rben, Lipéton és Pannonhalman is megtalalhatok tobb
étteremben, de hazhoz is jonnek a vasarlok.

Kapcsolat: 9084 Gydrsag, Petéfi Sandor u. 1/B.
Tel: +36 20 346 0363

E-mail: sagiszorp13@gmail.com

Honlap: finomsag-kezmuvesgazdasag.hu/rolunk
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https://finomsag-kezmuvesgazdasag.hu/rolunk

Pannonia Kincse LEADER Egyesulet

Tagsagat a lefedettségi teriilethez tartoz6 62 teleplilési 6nkormanyzat, 75 vallalkozé és
55 civil szférat képviseld szervezet és maganszemély alkotja. Az egyesiilet megalakulasa
ota azon dolgozik, hogy a tertiletén él6, dolgozo vidéki embereket, civil szervezeteket,
vallalkozasokat és onkormanyzatokat segitse, 0sszefogja.

Kapcsolat: Németh Tamas, 9024 Gyér, Kalvaria u. 1-3.
Tel: +36 96 509 360
E-mail: info@pkle.hu

Honlap: www.pkle.hu

Marketingsziget

.Mikor, mit, hogyan, kinek? Mi abban segitiink, hogy onalléan is te lehess a vallalkozasod
marketingese!”

Az agrarszektor egyre jobban elkotelezddik a digitalis megoldasok irant. A digitaliza-
ci6 pedig 6hatatlanul eléri az agrarcégek, termel6k marketingtevékenységét is. Ma mar
a modern, korszer({i megoldasokat képvisel6 agrarvallalkozasok szamara elengedhetet-
len az online marketingeszkozok alkalmazasa. Ezt a tendenciat ergsiti az agrarszektor-
ban megfigyelhetd generaciovaltas is. A brandépités, a kdzdsségi médiaban valo jelenlét,
a célcsoport meghatarozasa és a piaci igények kiszolgalasa ma mar elképzelhetetlen
tudatos marketingtevékenység nélkil. Ezen a teriileten tamogatjak a termel&ket, mikro-
vallalkozékat, folyamatosan oktatjak dket, hogy kdnnyebben igazodhassanak el a marke-
tingeszkozok tengerében.

Kapcsolat: Czink Dora, Tel: +36 20 524 4595 ..
E-mail: dora@marketingsziget.hu . L.
Honlap: marketingsziget.hu 1

MARKETINGSZIGET
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http://www.pkle.hu/
https://marketingsziget.hu/
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MyFarm kertek kozossegi gazdasag

— hozott Iétre kdrnyezettudatos, helyi termelésre épiil6, kozosség altal tamogatott gazda-
sagot, amely (j lehet&séget jelent a varosi fogyasztok szamara a j6 és egészséges taplal-
kozasra, mikozben tamogatjak a lokalis értékteremtést, és kdzelebb keriilhet a fogyasztd
a termel6hoz.

A kozosség altal tamogatott mezégazdasag egy olyan rendszer, amelyben a fogyasztdok
és a gazdak kozosen vallaljak a termelési kockazatot, és kdzosen osztoznak a termésbdl
szarmazo el6nyokdn. A fogyasztok elre befizetnek egy dsszeget a termelnek, ami segiti
a termelés finanszirozasat, és ezért cserébe megkapjak a termeld altal eléallitott friss,
mindségi élelmiszereket. A hossz( tavi elkotelez6désért cserébe a termeldk biztos megél-
hetést, a fogyasztok pedig megbizhato helyrdl szarmazo, j6 mindségli élelmiszert kapnak.

A MyFarm szamos, a kdzosség és a kornyezet szamara is jelentds hatassal bird jo gyakor-
latot épitett be rendszerébe a tudatos, kozds kerttervezéstdl a visszavalthato szallitdéko-
sarakon at a koztes szerepld nélkiili kiszallitasi folyamatokig. Fontos cél, hogy az ellatasi

lanc réviditésével sajat okologiai labnyomunk mellett el6fizetdink karosanyag-kibocsata-
sanak mértékeét is csokkentsiik, s emellett edukaljuk is kozdsséglink tagjait a szezonalis

étkezés és a kdrnyezettudatos gondolkodas el6nyeivel kapcsolatban.

Kapcsolat: Matus Déra, 6326 Harta, Bojar zartkert
Tel: +36 30 158 8596
E-mail: hello@myfarmharta.com

Honlap: www.myfarmharta.com myfarmkertek.hu
P MyF;,rw



https://www.myfarmharta.com/
http://myfarmkertek.hu

Tancoskert

Olyan kozosségi mezdgazdalkodas (community-supported agriculture - CSA), amelyben
személyes egyiittm(ikodés van a termeld és a fogyaszto kozott, és amelyben a gazdal-
kodassal jaré kockazatokat, felel6sséget és a gazdalkodas gylimolcseit szabalyozott
modon megosztjak egymas kozott. E regenerativ mezdgazdasag legeltetett allatokkal
(csirke, marha, juh, disznd) egy néhol mocsaras hortobagyi legel6n talalhaté. Egyike az
allati termékeket kinald kozosségi gazdasagoknak.
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Kapcsolat: Lengyel Zoltan

Tel: +36 70 453 7310

E-mail: lengyel.zoltan@tancoskert.hu
Facebook: www.facebook.com/tancoskert

(U

TANCOSKERT

Hajdisag Eléskamraja

A szervezddés a megannyi kincset érd termékeket el6allitd megyei termeldket koordinalja
a megye kiilonbozo termeldi piacaira. Céljuk egy olyan fogyaszt6i kozosség megszerve-
zése, ahol a termel6k talalkoznak a hazai termékek irant érdekl&dé vasarlokkal. A terme-
|6k komoly szaktudassal és izz6 szenvedéllyel rendelkeznek. A kozosség célja, hogy még
nagyobb figyelmet kapjanak ezen portékak és hogy ezeket a termékeket a vasarloik is
megismerjék.

Ezzel nemcsak segitik és védik a magyar termeldket, kézmiveseket, hanem vasarloikat
is j6 mindségli hazai portékakkal szolgaljak ki.
Miért is valasztjak a fogyasztok a Hajdlsag Eléskamrajat és az ide tartozoé termeldket?

» A mindség garantalt és utana is lehet a portékastol kérdezni.

» A kézmivesek olyan terméket alkotnak, amilyen a fogyasztok elképzelése.
» Egészséges és biztonsagos termeldi termékek, 6k is ezt adjak csaladjuknak.
» Amit a vasarlok megvesznek, azzal helyi csaladoknak segitenek.

Kapcsolat: Pataki Péter Csaba ligyvezetd, Pataki-Magyar Kft. Debrecen
Tel: +36 70 614 6973
Honlap: hajdusageleskamraja.hu



https://www.facebook.com/tancoskert/
https://hajdusageleskamraja.hu/
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2. KIALLITOK BEMUTATASA

A hazai termel6k minden energiajat lekoti a kivaldo minGségil élelmiszerek eldallitasa,
amelyek értékesitésére, reklamozasara viszont sok esetben mar kevés idejik jut.
Ez foleg az Gs- és kistermelGkre igaz, ezért jelent szamukra komoly segitséget a kial-
litasokon, rendezvényeken, piacokon térténdé megjelenés, valamint a mar kialakitott
bizalom altal Iétrejott kozvetlen, vagy a kosarkdzosségek altal 1étrehozott atadéponton
torténd értékesités és a sajat maguk altal a fogyaszto szamara torténd hazhoz szallitas is.
A termékek gyors és pontos — akar online formaban térténd hirdetés altali — eljuttatasa
a megrendel6hoz nemcsak az élelmiszerek frissességének megorzése, de a vasarlok
elégedettsége érdekében is elengedhetetlen.

Az élelemtermelés hazankban torténd eldallitasa lehetdséget biztosit, hogy noveljiik
onellatasunkat vagy akar tobbet termeljiink. Nyilvanval6 a természettdl valod fliggésiink,
és ennek az ismeretnek a kdztudatba emelése hatassal lehet a természethez f(iz6d6
viszonyunkra is, ami fenntarthatdsagi szempontbal is rendkivil fontos.

A négy helyszinen kiallitd termel6k és a roluk készlilt rovid vided megtekinthetd a linken.

Budapest: Bogi inyenc Vilaga, Bor- és Gyiimélcsecet Gyartok Egyesiilete, CSOMBEK
Egyesiilet, Elekes Méhészet, Kutyori konyha, Maszlik Csaladi Gazdasag, Urhidai Safrany
és gylimdlcs, Lindauer Akos-cukorkakészits, Tatai Csaladi Gazdasag-Ete, Horvath
Csaladi Pincészet, Tiisi husi

Pannonhalma: Alpokalja Sajt, Gella Kincse, Csikvand Kézség Onkormanyzat, FinomSag,
Konyi Csengetty(s, Pannonhalma Provence, Pannonhalmi Féapatsag termékei,
Rabakozi Termel6k Portékai, Tebike Kft.

Paks: Anna Labor, Chili Out, Fogol Csaladi Méhészet, Kali Kalacs, Bartina Borhaz,
Kati VVilaga, Mendler Pince, Okospajz

Hajdabészoérmény: Andi-Mangi, Gyugos Sajt, Hars Udvar Manufaktira, inyenc
Chilikert, Nagykun 2000 Mg. Zrt., Tilki Agro Kft., Uvegbe zart Hajddbagos, Zador Kavé



https://www.youtube.com/watch?v=W6qkPriq3Vc
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Bogi Inyenc Vilaga

A Bogi Inyenc vilaga csaladi gazdasagban Istella Zoltan és felesége olyan elkotelezett
kézmiives chilitermesztdk, akik szenvedélyesen foglalkoznak a csipds izek és a chilipaprika
vilagaval. Termékeik névadéja lanyuk, Bogi, aki egyben lelkes tesztelgje is szllei terméke-
inek. A csaladi gazdasagban azért dolgoznak, hogy olyan chilikészitményeket hozzanak
létre, amelyek valdban kiilonlegesek és egyedi éiményt nydjtanak.

Sajat termesztés(, gondosan valogatott chilipaprikakat hasznalnak fel a termékeik elké-
szitéséhez. Igy biztositjak, hogy mind a csip6sség mind az izbeli jellegzetesség megjelen-
jen termékeikben. Emellett mas természetes hozzavalokat, fliszereket és gyiimdlcsoket
is felhasznalnak, hogy a chilikészitményekben egyediilallé és kiegyensalyozott izvilagot
teremtsenek.

Szakértelmiikkel és tapasztalatukkal igyekeznek felfedezni és kiemelni a chilipaprika
kllonleges tulajdonsagait. Munkajuk soran kézi feldolgozasi technikakat alkalmaznak,
hogy a chilipaprikak természetes izét és karakterét megorizzék.

Zoltan és felesége kreativitasukat is beleteszik a termékeikbe. Kiilonboz6 izesitésekkel és
fliszerezésekkel kisérleteznek, hogy olyan chilikészitményeket hozzanak létre, amelyek
kiemelkednek a tomegtermékek kdziil és (j izharmoniakat kinalnak. Kinalatukban megtalal-
hatok a savanyitott termékek, chili krémek, kiilonféle chili 6rlemények, natdr és gyiimolcsos
chiliszészok, BBQ, chilicseppek, chilis vajkaramella, flstolt chilitermékek és chilis kavé is.

Ha valaki igazan izgalmas és autentikus chili-élményre vagyik, a Bogi inyenc vilaga kézmi-
ves chili termékei minden bizonnyal megfelelnek az elvarasanak.

Kapcsolat: Istella Zoltan, 2941 Acs, Bercsényi u. 1.
Tel: +36 70 653 2103

Honlap: bogiinyencvilaga.hu

E-mail: bogiinyencvilaga@gmail.com

Kiallitok bemutatdsa / Budapest
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Bor- és Gyumolcsecet Gyartok Egyesiilete

A Bodrogkeresztiron m{ikod6 Bor- és Gylimolcsecet Gyartok Egyesiilete dsszefogja és
tamogatja a bor- és gylimolcsecet-gyartassal foglalkozd vallalkozasokat és termel&ket.
Célja, hogy elGsegitse a mindségi bor- és gylimolcsecet-termelést, valamint népszer(i-
sitse ezeket a kiilonleges termékeket a hazai és nemzetkdzi piacon.

Az egyeslilet szamos tagot foglal magaba, beleértve a boraszatokat, gylimolcstermesz-
toket, valamint a bor- és ecetgyartassal kapcsolatos szolgaltatékat. A tagok kozott kis
csaladi vallalkozasok és nagyobb termel6k is megtalalhatok, akik mind azon dolgoznak,
hogy magas szinvonall termékeket hozzanak |étre.

Az egyeslilet fontos szerepet jatszik a tudastranszferben és a szakmai fejl6dés tamoga-
tasaban. Rendszeresen tartanak szakmai rendezvényeket, ahol a tagok megoszthatjak
tapasztalataikat és (j ismereteket szerezhetnek a bor- és ecetgyartas terlletén. Emellett
szakértokkel és kutatdkkal dolgoznak egyiitt, hogy a legfrissebb tudomanyos és techno-
Iogiai fejlesztéseket alkalmazzak a termelési folyamatokban.

Az Egyeslilet szervezésében sor kerlilt az els6 hivatalos ECET TESZTRE, ahol a hazai
ecetek méretettek meg, komoly szakmai zs(iri el6tt. Miikddtetik a hazankban egyediil-
allo ecetmizeumot, melyben megtekinthetd bor- és ecetkészitési eszkozok kiallitasa,
a vilag eceteinek gyljteménye, tovabba professzionalis kisfilmink, melybdl megismer-
het6 az ecetek torténelme, technologiaja és kedvezg élettani hatasa.

A Bor- és Gylimolcsecet Gyartok Egyesiilete védelmezi a mindséget és hozzajarul a magyar
bor- és gylimdlcsecet-ipar nemzetkozi presztizsének noveléséhez, hogy a hazai bor és
gyumolcsecet malt szazadban megszakadt hagyomanyanak értékeit visszahozza a jelenbe.

Kapcsolat: 3916 Bodrogkeresztar, Tarcali u. 22. I:ﬂ n m n H : “

Tel: +36 30 525 4049 y
Honlap: borecet.hu www.facebook.com/borecet/ V‘”[G nn‘l-
E-mail: info@borecet.hu
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CSOMBEK Egyesiilet

A CSOMBEK Egyesiilet a Csomagolasmentes Boltok Erdekvédelmi Kézéssége. Kozos-
ségiszervezet, amely a kdrnyezetvédelem és fenntarthatosag elémozditasara torekszik.
Célja, hogy el6segitse a fenntarthat6 vasarlasi lehet&ségek terjedését, valamint a felelgs
csomagolasi és hulladékkezelési gyakorlatok elterjedését a kiskereskedelmi szektorban.

Az Egyesiilet 6sszefogja a csomagolasmentes boltokat és mas fenntarthat6 kiskereske-
delmi kezdeményezéseket. Fontos kildetése az informaciocsere és a tapasztalatmeg-
osztas el@segitése, valamint a legjobb gyakorlatok terjesztése. Szakmai rendezvényeket,
konferenciakat és miihelymunkakat szervez, ahol a csomagolasmentes boltok képviseldi,
a helyi termel8k és beszallitok talalkozhatnak, és egylittmiikodhetnek a fenntarthatosagi

célok elérése érdekében. Tamogatja a csomagolasmentes boltokat a helyi termel&kkel

és beszallitokkal torténd egylittmiikodés kialakitasaban, elésegitve a helyi gazdasag

tamogatasat.

Az érdekvédelmi szervezet szamos tagot vonz, beleértve boltokat, termel&ket, kérnye-
zetvédoket, civil szervezeteket és mas érdekldddket. Egylittmiikodnek a Nemzeti Agrar-
kamaraval, a Magyar Nemzeti Vidéki Hal6zattal, tobb févarosi és megyei képviseldvel,
onkormanyzattal és mas intézményekkel, hogy kdzdsen dolgozzanak a kdrnyezetvédelmi
projektek megvalositasan, a helyi termékek piacra juttatasan és a fenntarthaté fejlédés
elémozditasan.

Az egyesiilet fontosnak tartja a helyi gazdasag tamogatasat, ennek érdekében 6sztonzik
a helyi termel6ket, kézmiiveseket és mas helyi vallalkozasokat, hogy fenntarthaté médon
gazdalkodjanak és termeljenek.

Az egyeslilet a kdzosségi tudatossag és 0sszetartas erdsitésére is torekszik. Rendszere-
sen szerveznek kozosségi eseményeket, talalkozokat és forumokat, ahol a kereskedelmi
szerepl@k, a termel8k és az érdekl&dEk otleteket cserélhetnek és kozosen dolgozhatnak
a kozos célokert.

Kapcsolat: 4220 Hajdibdszormény, Pet6fi Sandor utca 15.
Tel: +36 30336 0186

Facebook: www.facebook.com/csombek/

E-mail: info@csombek.hu

Kiallitok bemutatdsa / Budapest
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Elekes Méeheszet

Az Elekes Méhészet csaladi tulajdonban l1évé méhészeti vallalkozas, amely elkdtelezett
a min8ségi méztermelés irant. A harom generacios gazdasag az évtizedek soran kivald
hirnévre tett szert a természetes és magas mindségl méztermékeivel.

Elekes Laszl6 és csaladja Tolna megyében Szekszardon és kornyékén méhészkedik,
korilbelil 120 méhcsaladdal. A kornyezo teriiletek gazdag novényvilaga lehetdvé teszi
a méheik szamara, hogy a legtisztabb és legtermészetesebb nektarokat gydjtsék, ami
kivalé mindségli méz elallitasahoz vezet. Méheik a térségben emellett selyemfiire, gala-
gonyara, gesztenyére vandorolnak.

A méhészet széles valasztékban kinal termékeket, mint példaul a viragméz vagy az
akacméz, valamint a kilonlegesebb fajtamézeket, mint példaul a harsméz, a repceméz,
alevendulaméz, a vaddohanyméz, a facéliaméz, az édesharmatméz, és a napraforgdméz,
melyek kiilonbozd aromakkal és jellegzetes izekkel rendelkeznek.

Termékpalettajukban szereplenek olyan kilonleges termékek is, mint a Iépesméz,
a fokhagymas méz, a viragporos méz, vagy a propoliszos méz. Igazi kuriozumként pedig
bevezették termékeik kozé a csalad recepttaraban mar régota nagy népszerliségnek
6rvend6 mézes puszedliket.

A csalad szorgalmas munkajanak és méhészetiik kivald mindségli méztermékeinek
kdszonhet6en méltan népszerl a térség vasarloi korében.

Kapcsolat: 7100 Szekszard, Ovoda utca 3.

Tel: +36 20 914 9933

Honlap: elekesmez.hu www.facebook.com/csaladimeheszet.elekes
E-mail: elekesmez@gmail.com
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Kutyori konyha

A Kutyori- Konyha 2005 6ta m{ikodd, gylimolcs- és zoldségfeldolgozassal foglalkozo
sikeres csaladi vallalkozas. Nagykereskedelmi partnereiknek tejipari adalékanyagokat
- joghurtok édesit6 anyagait - gyartanak, siitSipar szamara siitésallo lekvarokat, cukra-
szoknak onteteket, fagylalt alapanyagokat készitenek.

Egyre boviilg kiskereskedelmi tigyfélkoriknek Prémium és Fitt kategoriaja inycsiklandozo

lekvarokat, kiilonleges izesités(i szorpoket, gylimadlcsvelSket és ketchupokat értékesitenek.
Termékeik kiilonlegessége, hogy magas gyiimolcstartalmuaak, adalék- és tartdsitoszer
mentesek. A Kutyori- Konyha termékeibdl aradé életérzést mindenki megérezheti, aki

megkostolja a kiilonlegeségeket. Hitvallasuk, hogy csakis hazai és valogatott kivalé ming-
ségli alapanyagokbdl dolgoznak, melyet helyi termel6ktdl vasarolnak és nyugodt szivvel

ajanlanak minden vasarléjuknak.

Nagy hangsilyt fektetnek a minéségre, mind a termék elgallitasa, csomagolasa, mind az
Gondosan valasztjak ki a legjobb mindségil gyiimolcsoket, és a feldolgozas soran megdrzik

azok izét és tapértékét. A lekvarok készitése hagyomanyos madon torténik, a fézés soran

figyelnek az apro részletekre, hogy az eredmény egy izletes, gazdag és s(ir(i lekvar legyen.
A termékeikkel képesek olyan izeket megalkotni, amelyeket a témegtermelés soran nem

lehet elérni. A kézm(ives szorpok és ketchupok egyedi és izletes alternativakat kinalnak

a hagyomanyos italokhoz és szdszokhoz képest. Kiilonleges dsszetevdkkel és fliszerek-
kel kisérleteznek, hogy egyediilallé izeket és textdrakat hozzanak Iétre. A szorpok friss

gyimolcsokbdl késziilnek, és a természetes izeket és aromakat otvozik, igy frissitd és

inycsiklando italokat kinalva.

Kapcsolat: 2647 Hont, Dézsa Gydrgy utca 12.
Tel: +36 30 437 5712

Honlap: www.kutyorishop.hu

E-mail: info@kutyorishop.hu

Kiallitok bemutatdsa / Budapest
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Maszlik Csaladi Gazdasag

A Kozépsb-Cserhat szelid lankain, Palocfold szélén, a Szente patak volgyében helyezkedik
el a Maszlik csalad gazdasaga. Mezdgazdasagi vallalkozasukat 1991-ben névényterm-
esztéssel kezdték, majd 1999-ben allattenyésztéssel bovitették ki. Eveken at & profiluk
a tejtermelés volt, majd 2007-ben elinditottak tejes autdjukat, amellyel a kdrnyékben
kozvetlendl értékesitik termékeiket. Legfontosabb kildetésiik, hogy a teljes termelési
folyamatot kézben tartva ,a foldtdl az asztalig” mindent megtermeljenek.

A csaladi gazdasagban az allatokat tiszta kornyezetben tartjak, jo takarmannyal latjak el,
ami kihat a tej minGségére és izére is. A gazdalkodo csalad tagjai személyesen gondos-
kodnak az allatokrdl, figyelve egészséglikre és jolétére.

Kiallitok bemutatdsa / Budapest

Tejtermékeik magas mindségliek és izletesek. Az alapanyagok és dsszetevok gondos
kivalasztasaval, a frissesség, a mindség megdrzésével és a higiéniai szabalyok betar-
tasaval garantaljak a magas mingségii és biztonsagos termékeket. Az itt termelt hazi
tej, kakao, taré, vaj, tejszin, gylimalcsds joghurtok, gomolyasajtok, félkemény sajtok, és
nemespenésszel érlelt sajtok kildnleges gondossaggal és hagyomanyos modszerek-
kel késziilnek. Kézmives technikaval, tradicionalis mddon készitik ezeket a termékeket,
figyelve minden apro részletre, hogy biztositsak a legjobb mindséget és a gazdag izeket.
A gazdasag folyamatosan fejleszti termékvalasztékat, (j izeket és termékek kombinaci-
6it kinalva a fogyasztoknak.

Sajat maguk termelik a takarmanyt, és igyekeznek minimalizalni a hulladékot és az 6kol6-
giai labnyomot. Szerves részei a helyi k6zosségnek és gazdasagnak, mivel a termékeiket
elsGsorban mozgo tejes autdjukkal a térségben és a helyi piacokon és kozdsségekben
értékesitik.

A Maszlik csaladi gazdasag a térségben elismert vallalkozas, az altaluk készitett tejter-
mékek magas mindséget és gazdag izeket kinalnak, &s hozzajarulnak a helyi k6zosség
és gazdasag fejlodéséhez.

Kapcsolat: 2655 Szente, Szent Erzsébet u. 5. W ASZL i
Tel: +36 30 210 0493
Honlap: www.maszliktej.hu

facebook.com/maszlikcsaladigazdasag/ ——— bualiid i —
E-mail: sajt@maszliktej.hu S2iype W
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Urhidai Safrany és gyiimolcs

Az Urhidan élg Horvath Lénard Gstermeld, egyben székesfehérvari tanar- és miivészem-
ber sajat parcellan gazdalkodik és kisérletezik csaladjaval egyiitt a safrannyal az drhidai
Szabadsag-hegyen.

A vallalkozasnak a safrany a fé terméke, amelyet gondosan és nagy szakértelemmel
mivelnek. A safranyt a torténelem egyik legértékesebb és legdragabb fliszereként tartjak
szamon, és Lénard torekszik arra, hogy kizardlag magas mindségd, prémium terméket
allitson eld. A safranytermesztés munkaigényes és tlirelmet igényld folyamat, de a csalad
alaposan tanulmanyozta a novény igényeit és a legjobb gyakorlatokat, sok tapasztalatot
szerzett és hasznositott az évek soran, hogy biztositsa a kivalé minGséget és a gazdag
aromat. A safranytermesztésben szerzett tapasztalata és tudasa nagy elismerésnek
orvend, |étrehozta a Magyarorszagi Safranytermesztok Szovetségét, melynek elnokévé
valasztottak, illetve a kozelmiltban elnyerte a ,Fejér Termék 2023" elismerést safrany-
szirom szorpjével.

Kiallitok bemutatdsa / Budapest

A csaladi gazdalkod6 fontosnak tartja, hogy minél tobben megismerjék a valédi safra-
nyt. A fliszerezd és gydgyhatasain tdl a termesztési tulajdonsagait is, melyet mind

a gasztronémia, mind a gyogyaszat terén évezredek 6ta hasznalnak. Fliszerként a bibéjét

hasznositjak. Jelentds a tart6sito hatasa s, igy lekvaroknal, szorpoknél is jol hasznalhato,
nemcsak mint iz- és szinélményt ado fliszer, hanem mint tartdsitast segit6 anyag is. J6l

passzol az egreshez, a malnahoz, a ribizlihez, az 8szibarackhoz, az almahoz és a kajszi-
hoz, de a birshez hasznalhat6 a leginkabb. A tésztafélékhez, kenyerekhez is ajanlott, s6t

a cukraszati termékeknél a vanilias, a citrusos, a szegfliszeges és étcsokoladés fliszere-
zés( sliteményekhez. Elegans, hosszabb lecsengést ad a vanilianak, a kardamomnak, az

anizsnak és a citromhéjnak.

A safranyt gasztrondmiai értékén tdl erds antioxidans hatasa miatt a rak egyik ellensze-
reként ismerik el, ezt tudomanyos kutatasok is igazoljak.

Atermesztés soran a csalad a talajmindségre és a megfeleld novényapolasra nagy figyel-
met fordit, vegyszermentesen termeszt, hogy a termékek természetes izvilaga és ize
meg0rizhetd legyen.
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A safrany egy honap alatt viragzik le, az oktdber igy a sziiret ideje. llyenkor a csalad apra-
ja-nagyja a safranyszedéssel és feldolgozassal van elfoglalva, testvérekkel, nagysziilokkel
egyltt, hiszen a kinyil6 viragokat minden egyes nap le kell szedni, kiilénben elhervadnak,
ténkre mennek, ezzel egyutt a safranybibe is elértéktelenedik. Nem porkolik a bibéket, igy
nem égnek ki a kb. 220 féle hatéanyag koziil a h6érzékenyek sem. Emiatt a gyogyaszati
hatéanyag-tartalom magasabb marad.

A safranykészitmények nagy tarhazat kinaljak vasarloiknak, koztiik az olyan kilonle-
gességekkel, mint az orgona-, feny8riigy-, bodzaszorpok a szamébcaszorp és a lekvar is.
Természetesen mindegyik safrannyal fliszerezve.

Munkajuk és elkotelezettségiik a minGség és a fenntarthatosag irant jelentds hatast
gyakorol a helyi kozosségre és a termel8kre. A safrany, amit Lénard és csaladja gondosan
és nagy elhivatottsaggal termeszt, valamint az ebbdl késziil6 termékek kivételes ming-
ségliek, tiikrozve a gazdalkodo szenvedélyét és szakértelmét.

Kapcsolat: 8142 Urhida, Mandula u. 4.

Tel: +36 70 316 0987

Facebook: www.facebook.com/urhidaisafrany/
E-mail: safranyesgyumolcs@gmail.com
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Lindauer Akos- cukorkakészit

Lindauer Akos és csaladja édesség készité manufaktaraja, a Lindy Candy Budapest XVIII.
keriiletében talalhaté. Igazi csaladi vallalkozas, mely apardl filra szallt. Javarészt kézzel
készitett egyedi édességekkel foglalkoznak, inkabb a valtozatossag jellemzé rajuk, mint
a nagy mennyiségben el@allitott termékek. A kistizem naluk valéban helytalld megneve-
zés, hiszen jelenleg is 3 fével mikodnek.

Gondosan valogatjak ki a legjobb mindségli alapanyagokat, beleértve a prémium cukrokat,
gylmolcsleveket, természetes aromakat és szinezékeket. Kézm(ives technikak felhasz-
nalasaval készitik el a cukorkakat, hogy azok az iz és mingség szempontjabél kivaldak
legyenek. A manufaktira kreativitasaval és szakértelmével parosulva Akosék egyedi
mintakat, textdrakat és szineket hoznak Iétre, melyek mindig izgalmasak.

Tobb éves szakmai tapasztalatuknak koszonhet6en rendezvényekre valé kiteleplléseket
is vallalnak, szamos eseményen vesznek részt Magyarorszagon és a kornyez6 orszagok-
ban egyarant.

Valasztékukban megtalalhaté termékeket nagy gondossaggal, kiilonleges receptirak
alapjan készitik. Kinalatuk magaban foglalja a klasszikus izeket, mint példaul a gyimal-
cs0s, karamelles vagy csokoladés cukorkak, de kiemelked6k a kiilonlegesebb izesitések
és kombinacidk is. A vasarlok egyik kedvence a Keleti csemege, melyben harmonikusan
illeszkedik a gyerekkor izvilaga a modern kor elvarasaival. A Karancs ennek a terméknek
egy karakteres, kakaos valtozata. A Francianugat egy inycsiklandé konnyed habos édes-
ség, mely Eurdpa szamos orszagaban megtalalhato, de 6k igyekeztek a hazai izlésnek
megfelelden kissé atalakitani a receptet. Emellett kiilonféle omlés vajkaramellakat kinalnak,
melyek gazdag izvilaggal és textdraval rendelkeznek. Ragaszkodva a hagyomanyokhoz
a kakas nyalokatol a térékmézen at a grillazsig mindent magunk készitenek.

A kemeénycukrok, selyemcukrok tekintetében is valtozatos izeket és szinpompas vilagot
alkotnak. Zselékészitmények is megtalalhatok kinalatunkban, melyek friss és gylimdlcsos
izlikkel, rugalmas textarajukkal kellemes élményt nydjtanak az inyenceknek.

Kiallitok bemutatdsa / Budapest
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Cukorkamanufaktarajuk olyan vallalkozas, amely a kivalé mindségli és kézzel készitett
cukorkakra 6sszpontosit, szenvedélylik a cukraszat irant és elkotelezettségiik a ming-
ség irant lathatd az egyedi és leny(igozd cukorkakinalataban. Céljuk, hogy mindségi
édességeinkkel 6romet szerezzenek az embereknek, legyen sz6 innepi alkalmakrél
vagy rendezvényekrdl. A hagyomanyos édességeik mellett folyamatosan nyitottak az
0j, kreativ otletekre és az nemzetkdzi trendekre is, hogy valtozatos és izgalmas élményt
nydjtsanak minden édesszajdnak.

Kapcsolat: 1188 Budapest, Nagykd&rosi Gt 27 b.
Tel: +36 20 200 2460

Facebook: www.facebook.com/LNDYCNDY
E-mail: veghtimea19@gmail.com



https://www.facebook.com/LNDYCNDY
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Tatai Csaladi Gazdasag-Ete

A Tatai Csaladi Pincészet lltetvényei a Neszmélyi borvidéken, Ete telepiilés dil6iben
talalhatoak. Tatai Ferenc és csaladja kdzosen gazdalkodik a kozel 6 hektar nagysagl sajat
tulajdona sz8l&lltetvényiikon.

A csaladi vallalkozas évek ota elkdtelezett abban, hogy kivald minéségi borokat allitson
el6, amik hiiségesen tiikrozik a teriilet egyedi foldrajzi jellemzdit és sz616fajtait. A helyi
talaj- és éghajlati viszonyok egyedi karaktert kdlcsdndznek a termesztett sz6l6fajtaik-
nak, igy a pincészetre sajatos stilusi borok jellemzdek. A pincészet széles valasztékot
kinal az olaszrizling, a szlirkebarat, a cserszegi fliszeres, a rizlingszilvani, a chardonnay,
az irsai olivér, a kékfrankos, a kunleany, az ezerjo és az igen izletes poloskei muskotaly
sz6l6fajtakbol késziilt borokbdl.

Ultetvényiiket nagy gondossaggal védik, gondozzak. Kiilénés figyelmet forditanak
a mindségi alapanyagokra és boraszati technikakra, hogy a borok valéban kivaldak legye-
nek. A kis teleplilésen tobb préshazban és egy pincemizeumban varjak nagy szeretet-
tel az odalatogatd vendégeket, de nem csak borkéstolora. Kinalatukban sokféle palinka
is megtalalhat6, igazi csemegék még a leginyencebbeknek is. Borkastoldik kisérdje
a szokasos sajt, pogacsa mellett a haziasszonyok rétese. De bogracsos, kondéros ételek
is fogyaszthatok naluk.

A csalad elkotelezettsége a sz8l6mivelés és a boraszat irant, valamint a teriilet sajatos-
sagainak tiszteletben tartasa a borok egyedi és kiilonleges jellegét eredményezi. A Tatai

Csaladi Gazdasag borai hozzajarulnak a Neszmélyi borvidék gasztronémiai hirnevéhez,
és kellemes élményt nydjtanak azoknak, akik értékelik a kivalé minéségii borokat.

Kapcsolat: 2947 Ete, Kossuth Lajos utca 26.
Tel: +36 30621 1843

Facebook: www.facebook.com

E-mail: tataif@gmail.com

Kiallitok bemutatasa / Budapest



https://www.facebook.com/profile.php?id=100063521465654

Kiallitok bemutatdsa / Budapest

Horvath Csaladi Pinceszet

A Horvath Csaladi Pincészet Ultetvényei a Neszmélyi borvidéken a ,vizek varosanak”
nevezett Tata legjobb d{ilGiben a Lato-hegyen, Lato-hegy folén, és a Grébics- hegyen
talalhat6ak. Horvath Mihaly és Horvath Attila csaladja kozosen gazdalkodik a 11 hektar
nagysagl sajat tulajdond sz8l6iltetvényeinken. Szol6termesztéssel 1988-6ta foglalkoz-
nak, az évek soran teriileteiket és az elallitott borok mennyiségét folyamatosan novelték.
A csaladi vallalkozas évek ota elkdtelezett abban, hogy kivalé minéségii borokat allitson
eld, amik hiiségesen tikrozik a teriilet egyedi foldrajzi jellemzdit és szEl6fajtait. A helyi
talaj- és éghajlati viszonyok egyedi karaktert kdlcsonoznek a termesztett sz6l6fajtaiknak,
igy a pincészetre sajatos stilusd borok jellemzdek. A pincészet széles valasztékot kinal
a zenit, rizlingszilvani, cserszegi fliszeres, leanyka, sziirkebarat, ottonel muskotaly és
a merlot sz6l6fajtakbol késziilt borokbal.

Ultetvényeiket el6rejelzés alapjan kdrnyezetbarat technolégiaval védik, gondozzak. Kiilo-
nos figyelmet forditanak a minGségi alapanyagokra és boraszati technikakra, hogy a borok
valéban kivaloak legyenek. Fehér boraik egy részét reduktiv technologiaval készitik, ezek
friss gylimolcsos szép savgerincli borok. Mas résziiket késébb sziiretelik (Zenit, Sziirke-
barat) ezekbdl testesebb borokat készitenek, amiket fahordoban erjesztenek és érlelnek.
Afehérborok és rozék frissességet, tisztasagot és gylimdlcsds aromakat hordoznak, mig
a vorosbor gazdagabb izvilagot és karaktert nyajt.

A csalad elkotelezettsége a sz6l6miivelés és a boraszat irant, valamint a terilet sajatossa-
gainak tiszteletben tartasa a borok egyedi és kiilonleges jellegét eredményezi. A Horvath

Csaladi Pincészet borai hozzajarulnak a Neszmélyi borvidék gasztrondmiai hirnevéhez, és

kellemes élményt nyGjtanak azoknak, akik értékelik a kivalé mindségl borokat.

Kapcsolat: 2890 Tata, Lato-hegy HORVATH
csaladi pincészet

Tel: +36 30 385 8256

Honlap: www.tata-horvathpince.hu

E-mail: info@tata-horvathpince.hu Coog



http://www.tata-horvathpince.hu/

Tusi husi

A Tilsi - Has Kft. Mocsan miikodé csaladi vallalkozas, amely kivaldé mingségl histermé-
keket kinal. Termékeiket hagyomanyos médon és csaladi recepteket hasznalva készitik
el, igy biztositva a kivalé mindséget és az autentikus magyaros izeket.

Tatan a piacnal mikaodtetik sajat henteslizletiiket, de szamos rendezvényen kinaljak
hdsaruikat szerte az orszagban.

A flistolt sonkak, kolbaszok, szalamik, tepertd és mas histermékek gazdag izvilaggal és
karakterrel rendelkeznek kinalatukban. Mindemellett a csalad folyamatosan kisérletezik
az izekkel és a fliszerezéssel, hogy (j és izgalmas kombinaciokat hozzanak létre.

A térség gazdalkodoit személyesen ismerve valasztjak ki a mingségi alapanyagokat,
kiilonos figyelmet forditva a friss hisokra. A kézm(ives histermékek készitése soran
hagyomanyos technikakat alkalmaznak, mint példaul a fiistolés, szaritas vagy fermenta-
las. Ezekkel a modszerekkel biztositjak a termékek tartossagat és a gazdag izprofiljukat.
A fistolési folyamat soran gondosan kivalasztott fliszereket és flistdldanyagokat hasz-
nalnak, hogy a hisokban egyedi és jellegzetes izek alakuljanak ki. Mélyrehatéan ismerik
a flstolés technikait, és olyan termékeket alkotnak, amelyek a flst jellegzetes izét és
gazdag aromajat hordozzak.

Csaladi vallalkozasuk a hagyomanyokat és a szakértelmet kombinalja a modern vasar-
16 igényekkel, hogy az tgyfelek mindig magas mingségli és friss histermékeket kapja-
nak. A kézzel készilt termékek egyedi izekkel és megjelenéssel rendelkeznek, amelyek
a készitd szakértelmét és kreativitasat tiikrozik. Ezzel hozzajarulnak a helyi termékek
gasztronomiai sokszinliséghez és a prémium mindségi ételek szerelmeseinek kilonle-
ges élményt nydjtanak.

Kapcsolat: 2911 Mocsa, Gyd&ri Gt 51.

Tel: +36 30 720 7660

Facebook: www.facebook.com/tusi.tusihusi/
E-mail: kajakhus@gmail.com

Kiallitok bemutatdsa / Budapest



https://www.facebook.com/tusi.tusihusi/
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PANNONHALMA ©

Alpokalja Sajt

Az Alpokaljan, Répcevisen talalhaté tobbgeneracios csaladi gazdasag. Novénytermesz-
téssel, allattenyésztéssel és sajtkészitéssel foglalkozik. Allattenyésztésiikben magyar-
tarka tehenek adjak a kivalé mingség( tejet a sajtkészitéshez. Fontosnak tartjak, hogy
a termd6foldtdl az asztalig, minden egyes folyamatot nagy gondossaggal a keziinkben
tartsanak. Teheneik, szam szerint 28, sajat kaszalokrol szarmaz6 szénat fogyasztanak,
az altaluk adott szénatej a jo mindség, adalékanyagoktdl mentes sajt alapja.

Félkemény és érlelt sajtokat készitenek, dsszesen 10 féle termékiik van. Termékek:

» Természetes blkkfan flistolt parenyicaink natdr, zoldfliszeres, fokhagymas, és hazi
sonkaval tekert valtozatban késziilnek.

»  Sajtpincéjikben félkemény és kemény sajtokat érleinek természetes moédon, melyek
2 honapt6l akar éveken keresztiil is érnek.

» ,Tekergd” (natlr parenyica) és ,,Joska batyam kedvence” (érlelt félkemény sajtjuk) 2021
szeptemberében ezlist mingsitést kapott a IX. Magyar Sajtmustran.

» Raklett sajtjukat olvasztasra ajanljak a gasztrondomia szerelmeseinek.

A tudast a kornyékbeli sajtkészitdktdl Szeékelyfoldon szerezte meg, téliik és sajat tapasz-
talatai alapjan tanulta meg mind azt, ahol most tart.

Alegtobb vasarlojuk hazhoz jon 40-50 km-es korzetbdl, és termeldi piacokon, gasztropi-
acokon is értékesitenek. A raklett siitéssel pedig a fesztivalokat célozzak meg.

Kapcsolat: Németh Balazs, 9475 Répcevis, F6 utca 79.

Tel: +36 20 265 7835 o %
Facebook: www.facebook.com/alpokaljasajt
Honlap: www.visitbuk.hu/hu/termelo/nemeth-balazs
Email: alpokaljasajt@gmail.com v, &
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Gella Kincse

2015 o6ta foglalkoznak kistermelGi gylimolcskészitmények eléallitasaval Balatonszol6son.
Ez eleinte leginkabb szorpok, lekvarok, beféttek, gylimdlcssajtok készitését jelentette,
emellett sajat fogyasztasra nagy el&szeretettel fé6znek palinkat, melyet, mint minden
mast, a legnagyobb gondossaggal készitenek.

Egy alkalommal a tulajdonos éppen egy kedves baratnak segitett volna fézni, de az alma-
cefréje régota magara volt hagyva, igy kibontva furcsa ecetes illat csapta meg az orrukat.
Ekkor mar tudtak, hogy ebbdl nem az a ned( lesz, amire el6zetesen szamitottak. Vizs-
galni kezdték a tetején megjelent kocsonyas anyagot. Utana olvastak és rajottek, hogy
az anyaecetet tartottak a kezlikben. Megkéstoltak a ,cefrét” és valoban, kicsit érdes iz,
de mégis kellemes almaecetet éreztek. Par honap érlelés utan az ize kicsit tisztult, de
tokéletesnek mégsem nevezhetd ecetté valt.

Hosszas olvasas, tanulas utan mar kaptak egy kezdeti képet, mit is kellene tenni, hogy
j6 mindségl gylimdlcsecetet allithassanak eld. Kés6bb ratalaltak a Bor és Gylimdlcsecet
Gyartok Egyeslletére, ahol az alapito tagoktol minden segitséget megkaptak a tovabb-
lépéshez.

Az (jismeretek birtokaban otletelésbe kezdtek, s azigy megalkotott szilvaecettel, valamint
ennek aszaltszilvan érlelt valtozataval elindultak az els6 Magyar Nemzeti Ecet Szemlén,
ahol neves séfek és szakemberek zs(iriztek. Az eredmény meglepett bennlinket, mert az
orszagos versenyen, ahol a szakma legjobbjai képviseltették magukat, egy-egy eziist- és
bronzérmet nyertek az ecetek, illetve a Magyar Konyha Magazin 6sszesitésben a negyedik
helyre sorolt: https://magyarkonyhaonline.hu/tesztek/ecetek-csataja

A sikeres szereplés kellg onbizalmat adott ahhoz, hogy folytassak a gylimdlcsecetek izvila-
ganak tokéletesitését, ennek eredményeként keriilhetnek az Onok asztalara a termékeink.
A gyimolcsecetek felhasznalasanak csak a képzelet szabhat hatart, de néhany otletet
megemlitink:


https://magyarkonyhaonline.hu/tesztek/ecetek-csataja

Fliszerként:

. martasok készitéséhez

. BBQ szoszok készitéséhez

. hisok pacolasasahoz, ahol az ecet nemcsak az étel izét tokéletesiti, de a silltek
puhabba is valnak téle

. salataontetek izvilaganak megalapozasahoz

. levesek savanyitasahoz

. desszertek, fagylaltok izesitéséhez

. kilonleges savanyisagok készitéséhez

Ecetfrdccs: kellemes, iditd, alkoholmentes ital akar a maga savas valdjaban, akar

édesitve. Tegyen egy evdkanal gylimolcsecetet 2 dl vizhez vagy sz6davizhez.

Ecet aperitif: alkoholmentes étvagygerjesztd ital, higitas nélkiili fogyasztasra,

egy adag 2 cl.

.Csak agy, mert finom (...)" — haladé gylimdlcsecet fogyasztoknak egy-egy kanal

elfogyasztasa csupan az ize miatt.

A gyiimolcsecet élettani hatasai:

Jotékony hatassal van a vércukorszintre.

A kedvezd hatasa azzal magyarazhatd, hogy az ecetben talalhaté egyik f6 dsszetevd,
az ecetsav gatolhatja a cukorbontd enzimek miikodését, eldsegitheti az izmok gliikoz
felvételét, valamint lassithatja a gyomor Griilését.

Segit a fogyasban és az elhizas megakadalyozasaban.

Az étkezés el6tt fogyasztott gylimolcsecet altal az evést kovetd telitettség érzet
a kétszeresére ng, ezaltal csokken az ételek utani sévargasi vagy, igy a kdvetkezo 2-4
oraban alacsonyabb energiabevitel jellemz6, ami hozzasegit a fogyashoz. A j6llakott-
sag érzésének novelésében a legtdbb természetes ecetfajtaban megtalalhaté ecet-
sav jatszhat szerepet, amely lassitja a gyomoririilést, igy késleltetve a szénhidratok
felszivodasat, ezaltal pedig a vércukorszint is kevésbé emelkedik étkezést kdvet&en.
Antibakterialis hatasa van.

Segit a szervezet PH-értékének helyreallitasaban, igy enyhiti a reflux okozta prob-
l[émakat is.

A gyiimolcsben 1&v6 nyomelemeket &s vitaminokat nem vesziti el a kett6s fermen-
tacio soran, ezzel is jotékonyan hatva a szervezetre, az adott gylimalcsok elényeit
felhasznalva.

Kapcsolat: 8233 Balatonszdlds, Gella dilé 758-759., 8200 Veszprém,
Pekedli szatécsbolt, Rakoczi Ferenc u. 1. Tel: +36 30 8624 816
Facebook: www.facebook.com

E-mail: gellakincse@gmail.com



https://www.facebook.com/people/Gella-Kincse/100092281052318/?paipv=0&eav=AfYUerN-_gWUwcuU-vcxbts-tIV7wlms53cxZ8L3YKthMczRiOUcrL-9sSd3ExZHmGU&_rdr

Csikvand Kozség Onkormanyzata

Csikvand kozség, melynek legrégebbi oklevelekben torténd emlitése 1270-bdl szarmazik
«possessio Chituan"néven, Gy6r-Moson-Sopron megye VVeszprém megyével hataros déli
részén, a Téti jarasban, Gyort és Papat 6sszekotd 83-as fodtvonaltol kb.2 km-re nyugat-
észak-nyugatra helyezkedik el. A teleplilés népessége mar elérte az 500 f6t. Vezetdje
Kozma Tibor polgarmester.

A jarasi Startmunka mintaprogramokban a teleplilés 6nkormanyzata tizenkettedik éve

vesz részt. Az elsd id6szakban a nagyobb élémunkat igényld szabadfoldi kertészeti miive-
|és (z0ldség-és gyiimdlcstermesztés) dominalt, majd kés6bb egésziilt ki erddmiveléssel,
tovabba kettds (his és tojas) hasznd tylktojassal és az azt kiszolgald takarmanyterme-
léssel. Véglil nyolc évvel ezel6tt vezetett eredményre az dnkormanyzaton azon térekvése,
hogy terményeibdl minél magasabb szint(i feldolgozottsagot mutato termékeket tudjon

el6allitani, ekkor épiilt meg a jelenleg is m{ikddé zoldség-és gyiimolcsfeldolgozo tizem.

A kertészeti termelés keretében lltetvényeken folyik a gyimolcstermesztés, a zold-
ségtermesztés esetében pedig tovabbra is azokat a ndvényeket részesitik elényben,
amelyeknek a termesztése Csikvandon a hazi kiskertekben a mai napig hagyomanyos,
igy a helyi termelési tradiciok bdségesen rendelkezésre allnak. Ezek koziil a legkiemelke-
d6bb a fliszerpaprika termesztése, melynél tobb fajta kiprobalasat kdvetben a helyben
bevalt fajtak iltetésével és gondozasaval sikerilt kompenzalni a hagyomanyos paprika-
termesztd vidékekétdl elmarad6 termdhelyi adottsagokat, és els6sorban a csekélyebb
napsutéses éraszamot.

Emlitésre méltdak az Gjhagymaként hasznosulé véroshagymafajtak, amelyek koran beta-
karithatoak és nemcsak helyben, de a megyében is kelenddek, tovabba a fokhagyma, amely

intenziv, az importalt fajtakét messze meghalad6 iz hatasaval igazolja, hogy a csikvandi

termd&foldhoz jol alkalmazkodott.




2023 évi zoldség-és gyumalcsfeldolgozas keretében a hagyomanyos, széles korben ismert
savany(sagokon, lekvarokon, befétteken kivil - melyek mindegyike sajat recepteken
alapul - tobb olyan kuriozum termék is megtalalhato, melyek a vevdk kérében folyama-
tosan sikereket aratnak: a fokhagymaval toltott szilva, a fokhagyma savanylsag, a saja-
tos izvilagl svéduborka.

Fontosnak tartjak a kozvetlen értékesitést, igy helyben biztositjak a lakossag részére
a friss zoldségek, gylimolcsok és Csikvand Kozség Onkormanyzata logdval ellatott, feldol-
gozott termékeik vasarlasi lehetdségét, melynek helyszint biztosit keddi és csttortdki
napon a Helyi Piactér, illetve hétkdznapokon nyitvatartasi idében a zoldség-gylimadlcs
feldolgozo tizem.

Kapcsolat: 9127 Csikvand, Rakoczi F. u. 24.
Tel: +36 96 739 438

Honlap: csikvand.hu/hu/hirek

E-mail: polghivcsikvand@gmail.com



https://csikvand.hu/hu/hirek/
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FinomSag

.Fliben faban orvossag, palackozva FinomSag”

A FinomSag csaladi gazdasag adalékanyagok és tartositoszer nélkil allit el6 szorpoket,
lekvarokat és egyéb kézmives termékeket. A termékek elgallitasban és értékesitésében
Bugyenszkiné Szemerédi Erzsébet és férje, Bugyenszki Ferenc vallalja a legtobb feladatot.
Fo profiljuk a foként gyogyhatasai miatt népszer( fekete berkenyébdl késziilt termékek:
berkenyelé, berkenyelekvar, berkenyeszorp, héj-mag 6rlemény. A termékek elallitasahoz
szilikséges fekete berkenyét sajat lltetvényeiken termesztik.

Ezen kiviil foglalkoznak még levendulaolaj és levendulaviz készitésével, illetve kézmiives
szorpok, lekvarok eldallitasaval.

A termékek értékesitését eleinte kézmiives vasarokon végezték. Ma mar nem csak vasa-
rokban, hanem fix értékesitési pontokon is talalkozhatunk a Finomsag termékekkel.

Termeldi piacok, ahol talalkozhatunk Finomsag termékekkel:
» Pannonhalma, Kézmivesek Udvara

» Pannonhalma, Pannon Kamra

« Ménfbcsanak, Bezerédj kastély

» Gydrajfaly, Csiribiri Piac

» Dunaszeg, Liget Vasar

« Ottevény, Gydri Gt 3. (Tobb mint Kertész szervezés)

Ertékesitési partnerek:

» Lipot: Latogatd Kozpont

» Lip6t: Orchidea Hotel

»  GyOr: ETO Park: Lip6ti Pékség és Kavézo
»  GyGrzamoly: Lipoti Pékség és Kavézo

» Gyor: Kaptalandomb Caffe Collis

»  Gyor: Kristaly Etterem

» Asvanyraré: Major Etterem

» Felpéc: Almaspite Lakasétterem

» Pannonhalma: Izsép Etterem és Bisztro
» Pannonhalma: Latogatd Kézpont

» Nyal: Cseri Pincészet

Kiallitok bemutatasa / Pannonhalma




Fesztivalok, expok, amelyen részt vesznek:
«  Gy0r: Hasvéti Vasar

» Gyor. Barokk Eskiivé

» Gyor: Regionalis Kenyérfesztival

» Gybr: Edes Napok

»  Gy6r: Adventi Vasar

» Pannonhalma: ART Piknik

»  \/eszprém: Bakony Expo

Helyben vasarlasi lehetdség:
Gyorsag Petofi utca 1/B.

Kiallitok bemutatasa / Pannonhalma

Kapcsolat: 9084 Gydrsag, Petéfi Sandor u. 1/B.

Tel: +36 20 346 0363

Honlap: finomsag-kezmuvesgazdasag.hu
www.facebook.com/finomsagkezmuvesgazdasag
www.instagram.com/finomsag _kezmuvestermekek

E-mail: sagiszorp13@gmail.com



https://finomsag-kezmuvesgazdasag.hu/
https://www.facebook.com/finomsagkezmuvesgazdasag
https://www.instagram.com/finomsag_kezmuvestermekek/

Konyi Csengettylis
.Amit eszel, azza leszel!”

Gy6r-Moson-Sopron VVarmegyében, a 85-6s szam( féat mellett Csorna és Gy6r kozott
Konyban hoztak létre a sajtmiihelyiiket és allattart6 telepiiket.

2007-ben vasaroltak az elso kecskéiket olyan céllal, hogy tejiiket sajat felhasznalasra
forditsak. Mindig volt maradék, amit aztan elkezdtek értékesiteni. Elindult a ,mokuskerék”.
Az igények diktaltak. Elkészllt az els6 kecskesajt. 2015-ben megvették az elsé teheniiket.
Mara mar szamos fejds tehénre, lisz6kre és borjakra tornaztak fel az allomanyt. Termé-
szetesen a kecskék szama is novekedett. Ma mar nem vasarolnak allatot, a sajat szapo-
rulatbdl gazdalkodnak. Magyar tarka tehenek mellett prébaltak atallni a jersey tehenekre.

El6szor sajat er6bdl vettek hasznalt gépeket, majd tavalyel6tt sikerdilt nyernitik egy kisebb
volumen(i palyazatot, amin vasaroltak egy nagyobb sajtkadat, és hozza egy pneumati-
kus prést, igyhogy mar modernebb korilmények kozott tudnak dolgozni. Szeretnének
majd késdbb egy nagyobb istallot, és hogy a munkajukon konnyitsenek egy rakodégépre
is szlikségiik lenne, valamint a sajtmiihelyben is terveznek beruhazasokat.

Atejet teljes egészében feldolgozzak. Széles termékpalettaval rendelkeznek. A joghurtok,
taro, flistolt-, érlelt-, penészes sajtok mind megtalalhatoak. A termékek 90%-at kézmives
piacokon értékesitik, de egyre tobben keresik meg 6ket otthonukban is, csak kdzvetlenl
értékesitenek a vasarloknak.

Szamos termékiik kapott neves versenyeken elismer6 mindsitést.

Sem az allattartast, sem a sajtkészitési ismereteket korabban nem tanultak, ezért nem
egyszer(i (it vezetett idaig. Természetesen segitbik voltak, akiknek kdszonettel tartoznak.
Szeretik, amit csinalnak. Biiszkék arra, amit megteremtettek!

Kapcsolat: 9144 Kony, Kossuth u. 24.
Tel: +36 30 2374 415, +36 30 4698 323
Facebook: facebook.com/konvicsengettyus



http://facebook.com/konyicsengettyus

Pannonhalma Provence

Vidd haza Pannonhalma illatat...!

Gyimesi Barbara, haromgyermekes gazdalkodond védjegyoltalom alatt allé kozdsségi
kertje szeretettel varja nyugalomra vagyo vendégeit!

A kertben narciszt, tulipant, levendulat, mentat és kakukkfiivet termeszt.
Ezen gyogyndvények adjak a toltott portékai, olajai, viragvizeiillatat, melyet a Levendula
Gyonyorde kézmives hazikdban vasarolhatnak meg az érdekldddk.

A kertben elérhetd szezonalisan a Szedd magad...!, fliszernévények valamint fot6zasi
helyszin.

Kertszomszéddal Valiczké Tamassal egylittmiikodve /aki egy masodik generacios méhész/
apiterapias hazikd is van az tltetvény kozepén, melyben a méhek szarnyanak rezgését és
a kaptar illatat érezve relaxalhatnak, mikozben az ablakbél a lepke alakd levendulasban és
a Sokoroi dombsag vonulataiban gyonyorkodhetnek. Tamas mézei, méhészeti termeékei,
gyogynovényes mézeiis elérhetdek a kertben.

Piacok, ahol megtalalhatok a termékek: Pannonkamra-Pannonhalma, Kerités Piac-Ecs,
Ménf&csanaki Termeldi Piac, Csesznek, Gyérzamoly, Ravazd, Sokorépatka, Mez6drs

Facebook: www.facebook.com/illatos/



https://www.facebook.com/illatos/

Pannonhalmi Foapatsag termékei

A tobb mint ezeréves Pannonhalmi Féapatsag torténetében mindig is fontos szerepet
jatszott a gyogynovény- és borkultdra, valamint a gasztronémia. Az apatsagi borok,
sorok, csokoladék és a gyogynovényes kozmetikai termékek természetes alapanyagok
felhasznalasaval, a bencés hagyomanyokra épiild, sajat receptlra alapjan készilnek
a F6apatsagra jellemzd magas mindségben. A palettat a pannonhalmi Bencés Kiado kotetei
szinesitik. A kiadvanyok kozott egyebek mellett teologiai, lelkiségi, torténelmi, filozofiai
és a monostor tradicidit, természeti értékeit, miivészeti tevékenységét bemutato kony-
vek talalhatok. Az apatsagi termékek online a szerzeteskozosség webshopjaban, vagy
személyesen Pannonhalman, a Féapatsag tobb pontjan is elérhetdk.

Kiallitotéri Ajandékbolt és webshop Pannonhalmi
Kapcsolat: 9090, Pannonhalma Var 1. i) Féapatsag
Honlap: foapatsagiturizmus.hu/webshop-fooldal/

Pannonhalmi Féapatsag pincészete webshop és vinotéka:
Kapcsolat: 9090, Pannonhalma Var 1.

Honlap: apatsagipinceszet.hu/boraink/

Facebook: facebook.com/pannonhalmifoapatsagpinceszete
Instagram: www.instagram.com/apatsagipinceszet/

Pannonhalmi Féapatsag S6rfézde webshop és mintabolt
Kapcsolat: 9091 Ravazd, Radnéti Miklés udvar 1.

Honlap: foapatsagiturizmus.hu/webshop-fooldal/
Facebook: facebook.com/pannonhalmifoapatsagsorfozde
Instagram: www.instagram.com/apatsagisorfozde/

Bencés Kiado

Kiallitotéri Ajandékbolt és webshop

Honlap: foapatsagiturizmus.hu/webshop-fooldal/
Facebook: facebook.com/bences.kiado

Pausa cukraszda a Pannonhalmi F6apatsag Arborétum és Gydgynovénykertben
Facebook: facebook.com/pausacukraszda
Instagram: www.instagram.com/pausacukraszda/



https://foapatsagiturizmus.hu/webshop-fooldal/
https://apatsagipinceszet.hu/boraink/
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https://www.facebook.com/pannonhalmifoapatsagsorfozde
https://www.instagram.com/apatsagisorfozde/
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https://www.facebook.com/bences.kiado
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https://www.instagram.com/pausacukraszda/

Rabakozi Termelok Portékai

A faradi Szalay csaladi gazdasag torténete 1985-ben kezd&dott, amikor Szalay Ferenc
vallalkozoként novénytermesztéssel, és a sajat termelésl takarmanyra alapozott allat-
tenyésztéssel kezdtek foglalkozni. Faradon talalhat6 a csaladi gazdasaguk, 200 hektaron
gazdalkodnak, ahol a sajat termékeiket dolgozzak fel.

A vallalkozas fejl6dése soran eldszor a feldolgoz6 kapacitasokat alakitottak ki, de hamar
raébredtek, hogy sokkal gazdasagosabb, ha az értékesitést is sajat keziikbe veszik. igy —
amikor lehetdségiik nyilt ra — dsszefogtak néhany hasonlé helyi vallalkozdval (BIOMAG,
Csermajori tejgazdasag), és a korabbi MAGOSZ boltokbdl kifejlesztve megalapitottak
a Rabakozi Termel6k Portékai tizlethaldzatot Gydrben, Sopronban és Faradon.

A 2008-as alapitas 6ta mar sokezer soproni, faradi és gyori csaladot latnak el hétrdl hétre
kivalo min6ségl haskészitményekkel.

Boltjaikban megtalalhato a sajat nevelésd, mindig friss vagasa csirke, és mangalica hs,
valamint a jérce és tyilktojas. Vasarloik kozott nagyon népszerliek laktoz és egyéb adalé-
kanyagok nélkiil készitett, feldolgozott termékeik is: a hagyomanyos izvilaggal rendelkez6
hurkak, virslik, hispogacsak, grillkolbaszok, csirkemaj krém, mangalica zsir.

A fentiek mellett a rabakdzi gazdak altal hizlalt sertés és hizott bika t6kehisai; valamint
a sertéshisbol hagyomanyos modszerekkel, igy pl. fa flistélében készitett kolbaszok,
szalamik, sonkak is megtalalhatok a pultokban. Sok visszatérd vasarlé keresi a rabakozi

partnereinktdl szarmazo, kistizemi el6allitasi tésztakat, liszteket, savanylsagokat, befét-
teket is. Ujdonsagként soproni (izletiikben mar pecsenyéspulttal is varjak a betéréket, ahol

sajat feldolgozolizemiikben készitett, hagyomanyos izesitési hurkat, siiltkolbaszt, siilt
hisokat, vasarolhatnak elvitelre, vagy helyben fogyasztasra.

Rabakozi Termeldk Portékai tizletek:
Sopron, Gyar utca 1-3., Farad, Gyori Gt. 53., Gyor, Lajta u. 23., Gy6r, Teleki u. 53.

Kapcsolat: 9127 Csikvand, Rakoczi F. u. 24., Tel: +36 96 739 438 3
Honlap: www.facebook.com/szalaycsirke
E-mail: szalayfarad@gmail.com l



https://www.facebook.com/szalaycsirke

Tebike Kft.

A cég 2000-ben alakult Bt-ként. Majd 2004 6ta Kft-ként miikodik, csaladi vallalkozasként,
Gyor —Ménfécsanakon. Bar a cég csak 23 éves miltra tekint vissza, de a tejipari elko-

P

nydlnak vissza.

A cég f6 profilja a kecske-juh és tehéntej felvasarlasa, feldolgozasa. A feldogozott tejek
jellegét tiikrozi a cég neve is TEBIKE (tehén, birka, kecske).

Kecsketejbdl félkemény sajtokat (Ménféi kecskesajt natdr - fiistolt, Kisalfoldi kecskesajt)
valamint harom féle izesitésl (magyaros, fliszeres, natir) friss sajtokat készitenek (Friss
Kecskesajtok) valamint kecskekrémsajtot, kecskejoghurtot és kecsketejet is palackoznak.
Juhtejbdl félkemény sajtokat (Ménfoi juhsajt natdr-fistolt, Kisalfoldi juhsajt) és juhtirot
(Rabakdzi juhtdro) valamint friss juhgomolyat allitanak eld.

Tehéntejbdl 2009-t6l a cég elkezdte a Lajta és Gydr-Moson-Sopron Megyei Csemege (limici)

sajtok gyartasat is, 2010-tdl ezt kiegésziti a Palpusztai sajt gyartasa. Ezek a termékek

razsfloraval vannak kezelve. Ebbe a razsfloraval érlelt sajtok kdrbe tartozik még a Vadasz
és a Tea sajtis, amelyeknek a gyartasat is megkezdték. Ezek mellett hagyomanyos hosszi

érlelés(i tehénsajtot (Rabakdzi tehénsajt natar-fiistolt, Rabakozi zoldfliszeres tehénsajt)

tehén gomolyat is készitenek. 2016-tal kibéviilt a terméklistajuk: tejfdl, tehéntdro vala-
mint tehén krémsajt gyartasaval.

2011-t6l a Lajta, Gyér-Moson-Sopron Megyei Csemege (limici) sajt és a Palpusztai sajtuk

a Hir (Hagyomanyok Izek Régiok) védjegy hasznalatat elnyerte.

» A Palpusztai sajt 2013 szeptemberében megkapta a Kivalé Magyar Elelmiszer dijat,
valamint 2016-ban a Nemzetkdzi Szakmai zs(iri értékelése alapjan Il. helyezést ért el.

» 2014-ben a cég megkapta a Nyugat-magyarorszagi Egyetem Mez8gazdasag és Elel-
miszertudomanyi Karanak Mintatizem cimet.

» 2020 majusaban a cég altal gyartott Gyér-Moson-Sopron Megyei Csemege (lImici)
sajt elnyerte az Oltalom alatt allé Foldrajzi Jelzést, Magyarorszagon gyartott sajtok
koziil els6ként kapta meg ezt a dijat.

Kiallitok bemutatasa / Pannonhalma




Termékeik az orszag egész tertiiletén kaphatok valamint kdzvetlenil a T6llk is megvasa-
rolhatok a két mintaboltunkban.

Mintaboltok:

Sajtbolt

VVasarcsarnok Gyér, emeleten a 9.szamd lizlet
(9023, Gyor, Herman Ott6 u 25.)

Nyitva tartas:

Kedd-Szombat: 6-14

Sajtkucko

9012, Gydr-Ménfécsanak, Gyéri Gt 150.
Nyitva tartas:

Hétfd, kedd, péntek: 8-16

Szerda: 8-15

Csutortok: 8-17

Kiallitok bemutatasa / Pannonhalma

Kapcsolat: 9012 Gydr, Gyori Gt 150. Tel: +36 30 275 5866
Honlap: www.tebike.hu
E-mail: tebike@tebike.hu



https://www.tebike.hu/
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Anna Labor

Az ANNA LABOR Kft. 1995 6ta gyartja Bataszéken, az évtizedek soran jol bevalt alap-
anyagokbol és egyedi 0sszetétellel készuld krémeket. A sikeresen utat tord Sarokpuhito
krém élenjard a bérkeményedés elleni harcban. Uj tapasztalatokkal és a névekvd igények
kielégitésére bovitettiik a termékcsaladot, melyet a gydgynovény- és gyiimalcskivonatok,
korémvirag, rozmaring, borsmenta, avokadd, és a modern illatanyagok szakszer( kombi-
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taly szamara hasznalhat6. Gyartasi technoldgiank lehetdvé teszi, hogy mindig csak az
igényeknek megfelel6 mennyiséget készitslink, ami rovid id6 alatt eljut a felhasznaléhoz.
+ANNA BARSONYKA - Egyszer(ien nagyszer(i! Barsonyossa teszi a bort!"

Kapcsolat: Balogh Mihalyné Anna ’
Tel: +36 30412 7012, +36 70 337 1219 A N

Barsonyka




Chili Out — Elet. Er®.

2016-ban kezdett érlelddni benniik a gondolat, hogy sajat chili termékeket kellene készi-
tenitk, mert a bolti készitmények nagy része nem izlett nekik. Ezek altalaban tal s6sak
vagy tdl ecetesek voltak, pont a Iényeg veszett el, a chili igazi aromaja. Heidt Gabor és
a sajat chili farmjukon a parjaval dolgoznak azon, hogy a chili paprika sok finom ételbe
belekerdiljon.

A gondolatot tett kovette és elkezd6dott a kisérletezés, kiilonboz6 izkombinaciok kipro-
balasa. Megsziiletett a Chili Out marka, a név a Chill Out nev{ zenei stilusra reflektald
gyenge szojaték.

A kezdeti par szaz livegbdl mara tobb ezer lett, a repertoar pedig kibdviilt az évek alatt. Az
enyhe fliszerezés mellett kozponti szerepet kap az extra sz(iz olivaolaj és a fokhagyma.
F&bb chilifajtak, melyekkel dolgoznak: Cayenne chili, Jalapeno-, Habanero paprika, a kevésbé
er8s sz6szokhoz a Kapia paprika. A Chili Out készitmények a magvetéstdl a csomagolasig
kézm(ives koriilmények kozott készllnek, adalékanyagok, vegyszerek nélkil. A tartosi-
tas hokezeléssel torténik. Termékeik nagy részét rendezvényeken vasarokon, kistermeldi
vasarokon, falunapokon értékesitik.

Kapcsolat: Heidt Gabor kistermeld, 7193 Regoly, Attila u. 36.
Tel: +36 20 535 0406

Honlap: www.chiliout.hu

E-mail: heidtgabor@gmail.com



https://www.chiliout.hu/
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Fogol Csaladi Méehészet

Bogyiszlon talalhatd a csaladi méhészetiik. Fajtamézet 5-6 félét pergetnek minden évben,
van egy Gourmet termékcsaladjuk, valamint egy egészségvédd megel6z6 termékcsalad-
juk is. Igy nem csak fajtamézet értékesitsenek, hanem kiegészitik, fliszerezik, kihozzak
a méznek a maximalis j6 tulajdonsagait.

Propolisz cseppet is készitenek, van bel6le alkoholmentes valtozatuk, amelyet gyerekek
is fogyaszthatnak 3 éves kortdl, de készitenek viaszos hajapolot is.

Az fliszeres mézeik koziil kiemelendd az akac alap( hibiszkuszviraggal szinezett mézik,
és a szintén akac alapl bogyiszI6i karaszpaprika pehellyel kevert valtozat, melyet grille-
zéshez ajanljak, de pacolashoz is alkalmas.

Gourmet termékeik nagyon kedveltek, pl. fagyira is csorgathat6, ezért a gyerekekkel
kdnnyebben megszerettethetd a méz. Idén készilt malnas, valamint epres krémmézik.
Ebben az esetben a gylimdlcsot keverik a mézhez, hozzaadott adalék, szinezék vagy
aroma nélkil.

Fajtamézeikbdl két nagy kedvenc van: az akacméz és a selyemfliméz. Az utébbi arany, mig
az elébbi bronz mindsitést kapott tavalyi évben az Ev kivalé méze versenyen. Mindkettst
a Kiskunsagi Nemzeti Parkban vandortanyan tartott méhek termelik, 160 és 200 kozotti
kaptarban, igy havi 100 kilogramm mézet allitanak eld.

Terveik kozott van egy opiterapias haz felallitasa, melyet mar idén szeretnének térités-
mentesen lizemeltetni, hogy barki el6tt nyitva alljon a kapu. Kislizemi fejlesztést nyertek
két éve, tobbek kozott abbal sikerdilt egy tehetautdt vasarolniuk, és 100 db Gj kaptarat,
valamint mézperget6t. Piacokon értékesitenek.

Kapcsolat: Bis Amalia +36 70 935 6621



Kali Kalacs

Kali Zsuzsanna 2021-ben alapitotta férjével, Vords Ferenc Zsolttal a csaladi gazdasa-
gukat Madocsan, ahol kovaszos kenyerek és lakodalmas kalacsok készitésével foglal-
koznak. 5-6 féle termékiik van a palettajukon (kenyér, kifli, zsomle, kakads csiga, kalacs).

A madocsailakodalmas kalacs hagyomanyat lakodalmas menetben osztottak a hozzatar-
tozok nézel6dé rokonaiknak, ismerdseiknek. Ezt a kalacsot, ha nem is teljesen, de ebben
a formaban szeretné fenntartani Zsuzsanna. A kakadson kiviil Iétezik makos, dids és
fahéjas valtozata is. Mini pékségtikben késziilnek még vadkovaszos termékek is: rozsos,
burgonyas, cheddaros, olivas, aszalt paradicsomos cipok, tonkolyos kifli és zsemle, kakads
csiga. Emellett még mézeskalacs készitéssel is foglalkoznak alkalmakra és tinnepekre.

Folyamatosan fejlddnek, sikeriilt vennilik egy 20 literes dagasztogépet, és egy kétaknas
gaz kemencét. Hossz( tavd terviik kozott egy fatiizelésl kemence szerepel, amelyben az
udvaron tudnak majd sitni. Egyel6re a hiitési kapacitas az, ami fejlesztésre var.

Kistermel6ként maguk termelik a bazat, amit meg6roltetnek. Piacon arusitanak és Racal-
mason egy hotelbe is beszallitanak, valamint tagok a Dunakosar bevasarlo kdzosségben.
Itt az el6re megrendelt terméket ,kosarakban” 6sszekészitve egy elre megadott napra
szallitjak le.

Kapcsolat: 7026 Madocsa, Kossuth utca 45.
Tel: +36 70 335 3554

Honlap: facebook.com/people/Kali-Kalacs
E-mail: kalizs@hotmail.com



https://www.facebook.com/people/K%C3%A1li-Kal%C3%A1cs/100078514595501/

Bartina Borhaz

Kévari Laszlo kertészmérnok, tésgyokeres szekszardi felsévarosi reformatus csaladbal
szarmazik. Naluk a sz616 és a bor szeretete generaciorol generaciora oroklddik. Csaladi
gazdasag formajaban 2 ha sz&16t mivelnek agrarmérnok édesapja és ndvére segitségé-
vel. Kizarolag fahordokban érlelik a boraikat.

Cabernet savignon, Merlot, Kékfrankos fajtakat termelnek Szekszard legszebb részein.
Kis- és Nagybodd, Jobbremete, El6hegy, Cinka, Leanyka diilékben. A harom fajta vordsbor
mellett a kékfrankosbdl rosé bort is készitenek, és a vordsboraikat elészeretettel haza-
sitjak akar a fogyasztok izlése szerint is.

A boraszat kozpontja Szekszard torténelmi belvarosaban, a Bartina utcaban talalhato.
Itt van a pince is, a Bartina hegy oldalaban, a Pannon tenger fés(ikagyl6 fossziliainak
rétegében. Ezért is valasztottak boraszatuk jelképévé a kagylot. Pincészetilik a Maria Gt
mentén helyezkedik el s mint ismert, a zarandokok jelképe is a kagylé motivum. Kozvet-
lenil értékesitenek.

Kapcsolat: Kévari Laszld, 7100 Szekszard, Bartina u. 72.
Tel: +36 20 467 0123

E-mail: kvrlszl@gmail.com BARTING
Bo. A3




Kati Vilaga

10 éve valtott Kati a média vilagaral (vago, operatdr a szakmaja) a tanyasi életre, ami
nem allt téle messze, hiszen nagysziilei parasztemberek voltak. Az igazi jo értelembe
vett paraszti vilag hazacsabitotta Katit, aki vett egy tanyat és szép lassan ez a tanya
benépesiilt allatokkal. Ma mar 12 Jersey tehene van ebbdl 5 -t fej, kb. 45 kecske, mentett
kutyak, mentett 16, kapirgalds csirkék (sajat hasznalatra). Az allatok szabadtartasban
élnek. A tanya Szentandraspusztan van Bolcske mellett.

A sajtkészités csinyjat Asztalos Istvantdl kézdivasarhelyi sajtmestertdl tanulta. Ebbdl
kiderdl, hogy erdélyi recept alapjan késziil minden. A régi paraszti izeket probalja el6csa-
logatni. Friss sajtjai izesitettek kiilonboz6 fliszerekkel (lilahagymas, medvehagymas,
fokhagymas, provencei fliszeres) és hazi joghurt, vaj, taro is készl.

A sok munkat szinte egyediil végzi. A sziilei segitenek az arusitasban, takarmany beszer-
zésben. Piacokra, vasarokba, rendezvényekre jarnak.

Kapcsolat: Bolcske-Andraspuszta

Tel: +36 70 306 1313

Facebook: www.facebook.com/katisajtvilaga
E-mail: csizmasagi@gmail.hu



https://www.facebook.com/katisajtvilaga/

Mendler Pince

A Mendler csaladi pincészet tobb mint 20 éves szakmai tapasztalattal rendelkezik.

Mendler Zoltan 1997-ben végzett élelmiszeripari technolégusként, majd 20 évet féborasz-
ként dolgozott. Sajat pincészetét 2017-ben inditotta el. A csalad a Hajos-Bajai borvidéken
kozel 12 hektaron 16 szdl6fajtaval dolgozik. F6 fajtai: Generosa, Cserszegi Fliszeres, Irsai
Olivér, Kiralyleanyka, Olaszrizling, Rajnai Rizling, Zweigelt és Kékfrankos.

Evente 15-20 000 palack bort llit el§ a kézzel sziiretelt, kizarélag sajat miivelés{i sz315bal.
Fehér és Rosé borait reduktiv modon iranyitott erjesztéssel, voros borait hagyomanyos
eljarassal és fahordés érleléssel késziti. Orszagos borversenyen Roze bora ezlistérmet
kapott.

Baja és vonzaskorzetében alakitotta ki a vevGkaorét, viszonteladoéit és néhany étterembe
is szallit, valamint helyben értékesit. Célja, hogy elsésorban kozvetleniil a fogyasztoknak
vagy kostolassal egybekotve értékesitsen. Fontosnak tartja a vevdkkel valoé személyes
kapcsolatot.

Csaszartoltésen létrehoztak egy egyesiletet, amely borturisztikai tevékenységgel foglal-
kozik, igy rendezvények alkalmaval vendégfogadassal egybekotve tartanak borkostolo-

kat, nyitott pince napokat.

Pincetdrat és borkdstolét is kinal 30 f6ig a kdstolopincében el6zetes egyeztetés alapjan.

Kapcsolat: 6239 Csaszartoltés, Fokaptalan pincesor 352. Hrsz.
Tel: +36 70 332 2923 M MENDI@]EMB

Facebook: facebook.com/mendlerpince
Honlap: www.mendlerpince.hu
E-mail: mendlerz1@gmail.com



https://www.facebook.com/mendlerpince
https://www.mendlerpince.hu/

Okospajz

Holler Csilla, az Okospajz marka alapit6 tulajdonosa. Kistermel8i fermentalt zoldsége-
ket készit Tolna megyében, Szekszardon. Nagy hangsilyt helyez termékeinél a ming-
ségi, nagyrészt vegyszermentes alapanyagokra, illetve a prémium mindségli termékek
eléallitasara. 12 féle terméke van, a sima egyszer( kaposztatél, a sargarépas kaposztan
keresztiil a fliszeres valtozatokig, natir csipds és extra csipds valtozatban. Alapanya-
gok sajat terlileten foliasatorban, magasagyasokban és hagyomanyos veteményezéssel
termeszti. Teljesen manualis az el6allitas, egy darab szeletel6gépen kiviil minden kézi-
munka. Minden egyes tveg nagy gondossaggal készlil el, szinte berendezi az liveget, hogy
esztétikus legyen, tehat teljes mértékben kézmives termékrdl van sz6.

Kézmiives termékei egyedi, kisszérias termékek, melyek az dsrégi tejsavas erjesztés
modszerével késziilnek. Minden egyes liveg nagy gondossaggal és szeretettel készil,
melyek tartdsitoszer, és adalékanyag mentesek. Hokezelés nélkiil késziilnek, igy &l probi-
otikus, vitamin tartalmat teljes mértékben meg6rzd élelmiszerek keriilnek a fogyasztokhoz.

ElsGsorban piacokon és lizletekben jelennek meg a termékei, webshopja is van és gazda-
sagaban is lehet vasarolni. Cslitortokon van az atvételi nap, amikorra dsszekésziti az elére
megrendelt ,kosarakat”. Vendéglatd lancoknal is megjelenik a terméke, a Bodri pincészet
karolta fel a zoldségeit, és most kezdett el terjeszkedni Budapesten és egyéb helyszi-
neken. A Balatonnal is probal hamburgerezéknek, szendvicsezdknek, prémium delikat (7 &
Uzleteknek értékesiteni. W) reimenar, 4

Kapcsolat: Holler Csilla

Honlap: okospajz.hu
E-mail: holler.csilla@gmail.com



https://okospajz.hu/
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Andi-Mangi

.1gazi @lmény, mely természetes és taplalo.”

Hajdibdszorményben sajat tenyésztésli mangalica és bivaly feldolgozasaval, értékesi-
tésével foglalkoznak &stermeldként, kistermel6ként 6-7 éve. Termékei mindségi alap-
anyagokbdl, hagyomanyos hazi eljarasokkal készilnek, adalékanyagokat, izfokozokat,
tartositoszereket nem tartalmaznak. Céljuk a kistermel6k fontossagara valé felhivas,
illetve a hazi termékek mindségének megismertetése. Termékeiket piacokon, vasarokon
értékesitik, sok a visszajaro vevgjik.

Termékeik:

» bivaly- mangalica kolbasz,
» Dbivaly-, mangalica szalami,
» mangalica kolbasz,

» mangalica szalonnak,

» flstolt hasok, friss aruk.

Kiallitok bemutatasa / Hajdaboszormeény

Kapcsolat: Bodnarné Varga Andrea, +36 20 3219113
Facebook: www.facebook.com/Andi-Mangi
E-mail: bodnarvivien94@gmail.com; bneandrea1968@gmail.com



https://www.facebook.com/Andi-Mangi-256452868130710
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Gyugos Sajt

Foként ketten készitik a sajtokat és a termékeiket, Bence és édesanyja, Brigi, de nagy
segitséglinkre van a csalad tobbi tagja is, amikor szlikség van rajuk. Hobbiként kezdték
a sajtkészitést még 2014-ben és azéta folyamatosan bovilo termékkinalattal és piac-
cal rendelkeznek. Azért kezdték el ezen termékek készitését, mert nem talaltak a piacon

olyan termékeket, amik szamukra megfeleltek volna.

Kistermel&ként értékesitik a termékeiket, a friss sajttol az érlelt sajtokig minden megtalal-
hato a palettajukon. A parenyica sajtjuk nagy kedvenc, amit eredeti recept alapjan készdl,
és Magyarorszagon els6ként volt aranyérmes sajt 2019-ben. Nem pasztorizalnak, nyers
tejet hasznalnak fel. Csak tehéntejjel dolgoznak, jelenleg 4 teheniik van. Uj termékiik egy
Cheddar sajt, amivel most kisérleteznek, az érlelési ideje 3-4 hdonap. Sajat er6bdl vasa-
roltak minden eszkozt. Els6soran piacokon, és nagyobb rendezvényeken talalhatok meg,
emellett néhany lzletbe is beszallitanak, és pékségek is dolgoznak termékeikkel.

Folyamatosan készleten valamint ritkabban (igény szerint)
levd termékeik példaul: készitett termékeik:

» Tehéngomolya (tobbféle izesitésben) »  Krémtaré

» Parenyica sajt » Orda

«  Erlelt sajtok (Trappista, Ovari sajt, Ementali) » Mozzarella

» Joghurt «» Erleltjuhsajt

»  Kefir » Juhgomolya

»  Krémsajt .
» Fetajellegl sajt

»  Flstolt gomolyak

» Flstolt provolone

Fehérpenészes sajtok

Kapcsolat: 4130 Derecske

Tel: Bence: +36 30 612 6685, Brigi: +36 30 318 3263
Facebook: www.facebook.com/gyugossajt

Honlap: www.gyugossajt.hu

E-mail: gyugos.sajt@gmail.com



https://www.facebook.com/groups/2503866599926699/user/100063655414308/
https://www.gyugossajt.hu/?fbclid=IwAR3VH_ydBeBDRZghGKVv_TScpUNER8CfoP2avBuUaMG10tKjFl6R5DO4qqg
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Hars Udvar Manufaktira

A csaladi vallalkozas alapjait Hajdibdszorményben 2020 marciusaban fektették le. Profiluk
alapveten a gyogynovény alapd (herba) Gditditalok és kekszek, édességek gyartasara épiil.
Kinalatukban immaron tiz szérp (bodza, menta, levendula, citromfd, homoktdvis, berkenye,
csipkebogyo&hibiszkusz, gyombér, fenydrigy, orgona) mellett 100%-0s gylimdlcsvel
(homoktovis, berkenye), mézek, lekvarok, valamint kétféle kézmiives keksz, csokoladé,
illetve hazi pillecukor és gumicukor (viaszmentes) is megtalalhato6.

Mivel els6dleges céljuk kezdettdl fogva annak biztositasa volt, hogy fogyasztdik az édes-
és (idit8ipari szegmensen beliil is a lehetd legorganikusabb termékekhez jussanak hozza,
ezért a gyogynovények hatdanyagait, szinét és aromajat a feldolgozas soran maxima-
lisan 6vjak. Ennek érdekében lehet&ség szerint mell6zik a hékezelést, teljesen kizarjak
a vegyszeres tartositast, valamint a szinezékek, stabilizatorok hasznalatat.

Szorpjeik higitasi aranya kiemelkedg, igy kiméros jellegiiknél fogva egyarant alkalmasak
vendéglatoipari célra, Ggy, mint limonadé vagy jégkasa készitésére is, mely utébbi eseté-
ben tovabbi hozzaadott cukorra mar egyaltalan nincs sziikség.

Termékeink laktdz- és tojasmentesek, ellenben mihelylinkben bazaliszttel dolgozunk.
Négy izben kinalnak cukormentes szorpot (bodza, berkenye, csipkebogyd, homoktovis),
lekvarjaik vagy egyaltalan nem tartalmaznak hozzaadott cukrot, vagy csak a technologiai
szempontbél legsziikségesebb mennyiségben (max. 20%).

A manufaktira a csomagolasmentes gyartas és kereskedelem alapelveit tartja szem
el6tt, ezért a termékek nagy kiszerelésben é&s kimérdsen is beszerezhetdk kozvetleniil
telephelyiikon, webshopukon vagy regionalisan az alabbi piacokon:

szerddanként: Debrecen (NI)

szombatonként: Debrecen-J6zsa

A honap 1. és 3. vasdrnapjain: Miskolc (Régiségvasar, Termeldi Vasar).

Kapcsolat: Susanszki Zoltan, 4220 Hajdlibdszormény, Nanasi utca 47. —

rd
Tel: +36 20 852 2659 A R y

Facebook: www.harsudvar.hu M‘

E-mail: harsudvarmanufaktura2020@gmail.com MANUFAKTURA 2020
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Inyenc Chilikert

Debreceni (és részben nyiregyhazi kotddésd) kistermelSként 2013 6ta készitenek sajat
termesztésii zoldségeikbdl kézmUives termékeket: szdszokat, krémeket, savanylsagokat
és 6rleményeket, kukorica tortilla lapokat és -lisztet. A chilik mellett édes paprika, para-
dicsom, padlizsan, szines kukorica és egyéb kiilonleges zdldségfélék termesztésével is
foglalkoznak. A vetéstdl a cimkézésig mindent a csalad készit. A termelés Nyiregyhazan
jelenleg minddssze 400 négyzetméteren folyik.

Szeretik a szinben és formaban valtozatos zdldségeket, az évek soran szamos (tobb, mint
félszaz, részben t3j-) fajtat 6sszegyjtottek mind chilibdl, mind paradicsombél és kukori-
cabdl, ezek szolgalnak alapanyagaul az egészséges, izanyagdis termékeiknek.

Termékeiknél a mexikoi, olasz és magyar izvilag kdszon vissza, a termékek design-jat is
ehhez igazitjak, szeretik a cimkékhez régi népi, 6si motivumokat, jelképeket hasznalni.
Legtébbszor termeldi piacokon, a Hajdisag Eléskamraja piacan, tavasztél 8szig pedig
fesztivalokon értékesitenek.

Valljak, hogy a kistermel&i kézm{ves terméknél nincs jobb.

Kapcsolat: Balla Zoltan

Tel: + 36 30 575 5976 *myenc

Honlap: www.inyenc-chilikert.webnode.hu

Facebook: www.facebook.com/invenc.chilikert ehﬂjkef‘v

E-mail: inyenc.chilikert@gmail.com

-
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Nagykun 2000 Mg. Zrt.

KisGjszallas meghatarozo agrarvallalkozasa a Nagykun 2000 Mg. Zrt., mely tébb mint 100
csalad megélhetését biztositja. A vallalatcsoport névénytermesztéssel, allattenyésztés-
sel és rizs feldolgozassal foglalkozik. Novénytermesztést 4500 hektaron végez, a mivelt
terliletek egyharmadan rizstermesztést folytat. Magyarorszagi rizstermesztdk kozott
a legnagyobbnak szamit, évente 800 - 1000 hektaron termeszt konvencionalis és bio
mindsitett rizst. Az eredményes gazdalkodashoz folyamatos fejlesztéssel alkalmazko-
dik a vallalatcsoport els6sorban preciziés gazdalkodassal, 6ntozés fejlesztéssel, termd-
teriilet megtartasaval, rizsfeldolgozas bovitésével, (j termékek bevezetésével, valamint
a munkaerd megtartasaval.

Rizs feldolgoz6 lizem évente 5- 6 ezer tonna sajat termesztésd, illetve 1 - 1,5 ezer tonna
vasarolt hantolatlan alapanyagot dolgoz fel, a Magyar Elelmiszerkényvnek megfelels
magas mindségl készterméknek. Termék palettan megtalalhaté barna és fehér rizs
mellett kiilonboz6 szemcsemérettel rendelkez6 rizs6rlemények. A megtermelt rizs feldol-
gozasanak Gjabb lehetdségét kiaknazva olyan élelmiszergyartd tizem Iétesilt, melyben
puffasztott rizstermékek, sos és édesipari rizsalapl élelmiszerek gyartasa valésul meg.
Edesipari termékeket belga min&ségii csokoladékkal késziilnek, igazi reform desszertek.

Atarsasag altal el6allitott termékek gluténmentesek, feldolgozd tizemekben kizarélag rizs
alapanyag felhasznalasa torténik, valamint nem tartalmaznak mesterséges adalékanyagot.
Arizstermékek Gzletlancokban megtalalhatdk, és partnereken keresztiil webshopokban.

Kapcsolat:

Kacso Hunor, kereskedelmi egységvezetd
5310 KisUjszallas, Pet6fi Sandor utca 20-22.
Tel: +36 30 309 2998

Honlap: digital.gregsom.com/nagykun2000
E-mail: info@nagykun.hu

Kiallitok bemutatasa / Hajdaboszérmeény
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Tilki Agro Kft.

A Tilki Agro Kft. 2021-ben alakult azzal a célkitlizéssel, hogy a magyar mezdgazdasag
szerepl6i szamara korszer(i és hatékony megoldasokat biztositson. Ennek érdekében
olyan eurdpai gyartokkal alinak kizarélagos importdri kapcsolatban, amelyek termékei
XXI. szazadi alternativat jelentenek Ggy a termelés novelésében, mint a mezégazdasagi
termékek értékesitése soran. A cég munkatarsai kivald szakmai képesitésekkel és tapasz-
talattal rendelkeznek. Kinalatuk kialakitasa soran elsddleges céljuk, hogy termékeik és
szolgaltatasaik a magyar agrarszektor igényeit teljes kdrlien kiszolgaljak.

A Nonstop-Box korszer(i lehet&séget biztosit a legkiilonfélébb termények és termékek
koltséghatékony értékesitésére. Hasznalataval csckkennek az értékesités soran felme-
ril6 koltségek, mint példaul a munkabér, a rezsikoltség, bérleti dijak. A Nonstop-Box
forradalmasitja az értékesitést, mivel hiitott és fagyasztott termékek kihelyezésére is
alkalmas, de elérhetd hiitetlen vagy flit6szallal felszerelt kivitelben is. A Nonstop-Box
egy kozponti kezel6panelbdl all, amelyben fizetd terminalok Gizemelnek, lehet6vé téve
a készpénzes és a bankkartyas fizetést egyarant. A kozponti terminalhoz igény szerinti
szamban csatlakoztathatdk a szekrények. A szekrények kiilonb6z6 méret(i rekeszekbdl
is allhatnak, lehetdvé téve tobbféle termék értékesitését.

Telephely: Rakamaz, viszont az orszag egész teriiletérdl kiszolgaljak az tigyfeleket.

Kapcsolat: Toth Janos .&Li Agr 0,&‘2
Tel: +36 20 568 2747 S -

Honlap: tilkiagro.hu/nonstop-box/ }[
E-mail: info@tilkiagro.hu l



https://tilkiagro.hu/nonstop-box/

Uvegbe zart Hajdibagos

Uy (“L‘,h(‘ zart Hi

Termékeiket az altalunk termelt- és gy(jtott gyiimolcsok, zoldségek felhasznalasaval
készitik el lekvarnak, szorpnek, gytimdlcslének, kilonféle zoldségkrémeknek, tartosito-
w szer, szinezék és mesterséges izfokozd hozzaadasa nélkil. Vannak cukormentes termé-

Uvegbe zart Hajdl’lbagoi
»s'g e LY
b

Almds narancsos sdrgarépa ital “@ ‘*‘ | SRR M keik. 1 hektaron gazdalkodnak, a harsfat, bodzat és csipkebogyot gydijtik. Legtobbszor
@ /\imas narancsos sarg a é;" . DORALAR AP kézmiives termékek piacan, illetve termel&i piacokon lehet talalkozni veliink Debrecenben
‘{% RSTERMELO! 57400 4701 ;"‘ | rmm———r—— és vonzaskdrzetében, de otthonunkban, Hajdlbagoson is szivesen fogadjak vasarlaikat.
4273 HAJDUBA Y ENDRE U. 34 - ' o€
Vel s, naramcs, o4 T*=*;oj£?“'5’5’mmm.,wm Ettermekbe is szallitanak.

Tanbsittszert m-ur;;ln::::l;més utdn hiitdben tartd
Termékeikkel 2019-ben vettek részt életiik els6 versenyén, a lll. alkalommal megrende-
zett Nemzeti Szorp és Lekvarversenyen, ahol kiemelt arany, arany, eziist és bronz dijakat
nyertek. A kézmives jelleget megdrizve a lekvar, szorp f6zésétdl az liveg cimkézéséig
minden munkafolyamatot sajat keziileg végzik. Terméklistaik - kézm(ives lekvarok és

szorpok paratlan vilaga - szezonalis, az aktualis évszaknak megfeleld.

Kapcsolat: Paksi Janos %

Tel: +36 30 828 8525 ga%% g%%
Honlap: www.facebook.com/uvegbezarthajdubagos . 1?*
E-mail: jpaksi@freemail.hu %%m ]
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Zador Kave

Az altaluk forgalmazott szemes kavé — melyet a fogyasztok a gépeikben hasznalnak -
egyedi recept alapjan készll, 40% arabica és 60% robuszta, valamint indiai cseresznye és
guetalamai santos, mely a krémességét biztositja. Ez a cég standard kavéja, ezenkivil
80% vagy 100% arabica kavé is megtalalhatoé repertoarunkban, igazodva az elvarasokhoz.
A szemes kavéik java része magyarorszagi porkol6tizembdl kertl ki. Szoros egyiittm(iko-
dés keretében alakitottak ki a vasarloik szamara forgalmazott szemes kavéikat. Emel-
lett szamos, kivalé minéség(, baristak altal tesztelt és dijazott kavékat is vasarolhatnak,
melyek ar-érték aranya és az ezzel képviselt mingség méltd versenytarsa barmelyik,
kozforgalomban lévd, ismert szemes kavénak.

Kiallitok bemutatasa / Hajdaboszormeny

Kavégépek bérbeadas hosszabb tavra, vagy akar egy napra is INGYEN, bérleti dij nélkil.
https://porkolt-kave.hu/online-porkolt-kave-webaruhaz/berbeadas/

Kapcsolat: Zador Eva - Pe-Ge 2002 Bt., 4028 Debrecen, Toldi utca 6.
Tel: +36 30 570 2699, +36 30 632 4928

Honlap: www.facebook.com/zadorkezmuveskave

E-mail: info@tilkiagro.hu

I
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3. RESZTVEVOK

A kozel 500 résztvevd az orszag minden pontjat lefedte Zalatol Bodrogkeresztdrig, Vamos-
mikolatdl Békéscsabaig. Az eladdk és a résztvevdk kozotti kommunikacios csatornat
a rendezvénysorozat férum jellegének kibontakozasahoz digitalis eszkdz hasznalata
segitette. A SLIDO szavazé applikaci6 alkalmazasa laptopraél, mobilrél egyarant elérhetd
internetes fellilet volt a rendezvényeken, amelynek Iényege, hogy akar névvel, akar anonim
modon is lehetett kérdéseket feltenni az el6adoknak, résztveviknek, szervezdknek, emel-
lett a szervezdk is tudtak célzott kérdéseket feltenni.

A rendezvénysorozat 4 helyszinén 180 résztvevd vette igénybe az alkalmazast és vala-

szolt a kérdésekre, vagy tett fel kérdéseket. Ezekbdl a kérdésekbdl és a széban elhang-
zottakbal allt 0ssze a 4. fejezetben olvashatd Gyakran Ismételt Kérdések.

' PANNONHALMA '

A 60 kérdés és 60 valasz alapjan lathatd, hogy Magyarorszag
észak-nyugati, dunantdli részét, valamint Budapest kornyékét
tudta els6sorban megmozgatni a rendezvénysorozat.

Arésztvevok kozott elsésorban termeldk, falusi vendégasztal szol-
galtatok, polgarmesterek, vidékfejlesztdk, szaktanacsadadk, feldol-
gozok, REL szervezok lltek, akik tenni szeretnének a helyi termékek
elémozditasaért, a sajat gazdasaguk fejlesztéséért, tovabba
olyan élelmiszerlanc szerepl6k, akik aktivtamogatast tudnak adni

pl.: csomagolas, piacra jutas teriletén.
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TELEPULESEK

Kecskemeét Kaptalantdti
Madocsa

Bodrogkeresztur Gydérszemere
Balatonalmadi Nagyszékely Torokkoppany

Bodonhely

Békéscsaba
kereskeds Domséd Hont NemMetker szduboszormeny
Sa&gﬁgcglﬂgmand Mezdnyarad Nagyszénas
avazd
oyer Tenys Mohdacs Vep Bocska Gdd Klsnaagyrggny A", S
Balmazujvaros. Tordas Fejér varmeaye

Kokut BOda k Didsd Sopron

Hajdlszoboszlo
Pali - Paks Egyed Velence

Harta '\.d I Jo Tény6
o Fajsz M §:“tes Székesfehérvar
seerara - PecsBakonyszentlasz|d varesic

Komarom

Szente
dtaszé N 'igyLOVCJ
Pécs Bdlcske B d g Ercsi S
Kajarpéc Szelld " u a pes

Tolna

I Szapar N Il’taSS unaféldvar
GEEZ%OSzombathe{/ Eger Gyo rszentlva n i

Bacsszentgyargy

smanyok vagieat GYOrkony  MAtramindSZeNt " \iayigmane Cosaones
Egyhazasfalu Ujfeherté  Gyér Szentivan Budapest cegléd
Fels6lajos Budapest

Boldogké&varalja

Mezéfalva Kiskunfélegyhaza

Bakonyoszlop



HiVOSZAVAK

tanulnulni kell

16 gyako helyi termek
J6 gyakorlatok

J Ogya kO rlato k falusi vendégasztal
ErtekRemeny Moy

veda jegy
e im MOt'VaC|O UJ Ismerettseget
T R O s Kozosseg és inspiracio

Megerositest ..
Jol hasznalhato gyakorlat
Uj, trendi |smereteket

Rengeteg Uj informaciot,



KIK VAGYUNK MI?

Hortobagyi Leader HACS

Termeld, feldolgozo Térségfejleszték

Feldolgozd, REL vezetd

ElGado-AM Isten gyermekel
Erdeklédé PhD hallgaté Ahész és szakértd
Kamarai alkal mazott. Szoftverfejleszts
siakgneeas. MIREER, armi Szatmar Bereg e E s
Vendegiats  €rdokert.nuTErséc SZLOK Oktatd g Mmns
els Tanulo rre e borasz  Kozert VOételIfm?lo
Termelo, szaldanacsadd KiStel’me|6 e rl I I e | O I I n teg ra to r NAK o eeszie Gyumodlcs feldolgozé
Termelé Szakértd Kistermel
Tanacsadd NAK munkatars
Ter|\sf‘|elr'lg(§§}|'1le52to MNVH Feldolgozd
Term Termeld, borasz
REK Jzakrrto EagvesUlet s~ Ostermeld '
Termels, edoigezd avestlet Kereskedd, piac szervezd S
Eleln m | ~54>1 r\‘ ‘ l 1tO Ka m ara Ke reSkedO Agrarpolitikai szakérté

Piac Szervezs Termelo FLORUNA szallas

Vidékfejleszts jogi tanac kistermeld Szoﬂ:verfeﬂeszto Hajdusag Eléskamraja

Termelo ertekeSlto Vidékfejleszto
: MNVH AT munkatars

Termék eléallitd

Hortobagyi LEADER HACS






x
]
Q
i
\
L
)
~
=
'
5
S
3
=
O

4. GYAKRAN ISMETELT KERDESEK

A Gyakran Ismételt Kérdések a rendezvényeken elhangzott és a SLIDO applika-
cioban 0sszegy(ijtott kérdéseket és az arra adott hivatalos, szakmai valaszo-
kat tartalmazza. A feltett kérdések elsésorban gyakorld termel&ktdl érkeztek,
akik olyan rendhagyo esetekre kérdeztek ra elsésorban, amelyek gyakorlati

jogszabaly értelmezéseket igényelnek. llyenek a specialis termékek el&alli-
tasa, értékesitése pl.: fagyasztott homoktdvis, vagy a falusi vendégasztal

szolgaltatas kérdése, mint hogy hany fének, milyen gyakorisaggal, milyen

alapanyagokbél, mit lehet késziteni, illetve tobben érdeklddtek a cimkézés,
vagy a palyazatok feltételeirdl is.

A kérdések és valaszok szakteriiletenként az alabbiak:

Elelmiszerlanc és -kereskedelem

Az élelmiszerbiztonsag kérdésénél mindig elGkeriil az éhez6k szama. Az
élelmiszerpazarlas és az ipari alapanyag és mez6gazdasagi termelés
viszont cslcson. Lehet, hogy jobb fokusz kellene?

Az éhezk szamanak kérdése az élelmezésbiztonsag kérdése kapcsan mertil

fel. Az élelmiszerpazarlas elleni kiizdelemre nagy figyelmet fordit az agrartarca

és a NEBIH. A NEBIH az elmilt évben szamos kormanyzati és civil szerve-
zettel miikodott egyiitt annak érdekében, hogy a problémara adhaté legjobb

valaszokat meghatarozhassa. Fontos, hogy az élelmiszeripar, a kereskedelem

és a kutatdintézetek, egyetemek képviseldi is szerepet vallalnak a munkaban.
Kidolgozott a NEBIH emellett egy fogyasztoknak sz616 programot ,Maradék

nélkdl” cimmel, amelyet az Eurépai Unid LIFE tamogatasi eszkozének segit-
ségével 2016-ban inditott el. E programban kiemelt szerepet kaptak a felnott

lakossag mellett a gyerekek, mert a nemzetkozi tapasztalatok alapjan azok

a kampanyok sikeresek hossz( tavon, amelyek a jovo fogyasztoit is megszo-
litjak. Mindezek alapjan realis célkitlizés, hogy 8-10%-kal csokkenjen a kido-
bott élelmiszerek mennyisége.

Tervez- e a Minisztérium a kistermel6i termékek dsztonzésére fokuszalo
edukacios programot? llletve annak tudatositasat, hogy mi a bio, vegy-
szermentes stb.

Az Agrarminisztérium szamara kiemelten fontos a kistermel&i termékek népsze-
rlsitése. A Kormany mar 2012-ben Iépéseket tett a helyi gazdasagok élénki-
tésére: bevezette a termeldi piac fogalmat és tamogatta a piacok kialakitasat.
A helyi termelGi piacok leétrehozasanak alapvetd célja az volt, hogy megkdnnyitse

a kistermel6k altal megtermelt alaptermékek, és azokbol elGallitott élelmiszerek

eljuttatasat a fogyasztokhoz. Az elmilt 10 évben tovabb nétt a kereslet a helyi

termel@k altal elGallitott termékek irant. 2012 oktéberében 117 termeldi piac
létesilt, mara ez a szam mondhatni megharomszorozodott: tavaly év végén

mar 345 termel6i piac m{ikodott orszagszerte. A piacok szamanak emelkedé-
sével egyenes aranyban nétt a regisztralt kistermel6k szama is: mig 2010-ben

megkozelit6leg 5 000 kistermeldt tartottunk szamon, 2022-ben 22 642 kister-
mel6t regisztraltunk. Kilon edukaciés programot eddig nem volt tervezve, de

fontoléra veszik az oktatasi programok megvaldsitasanak lehetdségeit.

Az allatorvosi tarsadalom eléreged6ben van, gondolkodnak-e az 6 munka-
jukat kivalté mas szereplok bevonasan?

Az élelmiszerlanc-feliigyeleti hatosagi feladatok hatékonyabb ellatasa érdeké-
ben az AM kezdeményezte a jogosult allatorvosi rendszer megjitasat, kibdvi-
tését. Az unios jogszabalyok adta felhatalmazassal élve bdvitésre keriilne az

élelmiszerlanc-feliigyeleti allami feladatokat ellatok kore (atruhazott feladatok

ellatasara jogosult élelmiszerlanc-felligyeld). A torvényi és kormanyrendeleti

szint(i jogszabaly modositasoknak kdszonhetden a feladatellatasba az allat-
orvosok mellett élelmiszer-mérndkok, és egyéb agrar-szakemberek bevonasa

is megvalésulna.



Versenyképes kistermel6vé szeretnék valni. Személyesen kihez fordul-
hatok segitségért?

Jelenleg 22 REL szervezd dolgozik Magyarorszagon, az elérhetgséglinket
a Kislépték Egyesiilettdl lehet kérni. A LEADER csoportok és MNVH referensek
is tudnak egyes kérdésekben szakmai tamogatast nydjtani. Jogszabalyi kérdé-
sekben a Nemzeti Agrargazdasagi Kamara, élménygazdasag kialakitasaban,
REL csatornak kiépitésében a Kislépték Egyesiilet is tud segitséget nydjtani.

= o

Véleményiik szerint, mi a feltétele, hogy egy helyi szervezédési REL
kozosség - kosarkozosség és piac életben tud maradni?

Alokalis termeldi és fogyasztoiigények felmérésével sziikséges kezdeni. Meg

kell nézni, hogy a fogyasztoi célcsoport milyen termékeket szeretne latni egy

termelGi kosarban. Masrészt kellenek olyan termel6k, akik képesek tobb labon

allni, szivesen vallalnak kozosségi tevékenységeket és nyitottak dj termékek

kiprobalasara, amely a helyiigényre reflektal. Harmadrészt fontos tudatosi-
tani, hogy az értékesités nem egy kdzhasznlsagi tevékenység, hanem lzlet
és ennek megfelelGen sziikséges arazni.

Tervezi-e az AM, hogy a mindségrendszerekhez csatlakozottaknak kiemelt
tamogatast/programot biztositson, mint Olaszorszagban vagy Francia-
orszagban?

Magyarorszagon a Vidékfejlesztési Program is tamogatta azon mezdgazdasagi

termelGket, akik Magyarorszag és az EU altal elfogadott minGségrendszerek-

hez csatlakoztak. Elérhetd és palyazhatd a kapcsolédé kiiras, a tamogatasi
forma a KAP Stratégiai Tervben is megtalalhaté. Az érintett beavatkozasokrol
a linken tajékozodhat.

Mikor indul és hol legkdzelebb REL szervez6 képzés?

2023. szeptember 25.-oktober 16 online.
https://kisleptek.hu/category/tudastar/rel-szervezo-kepzes/

A bemutatott Helyben vagyunk védjegy megszerzdje kizarolag helyit forgal-
mazhat, vagy helyi mellett mas tipusi terméket is? Hogyan igényelhet6?

A részletek még kidolgozas alatt allnak, hogy mely értékesitési csatornak
milyen mértékben kotelesek helyit értékesiteni. Alapvet6en a helyi és hiteles
termékekre igyekszik koncentralni.

Tovabbi informacio: https://www.facebook.com/helybenvagyunk

Hogyan lehet motivalni a termelGket, hogy z6ldségtermesztéssel foglal-
kozzanak?

A REL szerveztknek komoly feladata van abban, hogy piaci lehet&ségeket
biztositsanak a termel6knek. Ehhez viszont nagyon fontosnak tartjuk egyrészt
a termel6k edukalasat, masrészt pedig a fogyasztdi kor kialakitasat. Erre
jo példak a tarsadalom altal tamogatott mez6gazdasag pl.: a Magosvolgy
Kozosségi Gazdasag.

x
]
0
=
'S
X
)
~—~
£
G
5
S
3
N
(G



A részletek még kidolgozás alatt állnak, hogy mely értékesítési csatornák milyen mértékben kötelesek helyit értékesíteni. Alapvetően a helyi és hiteles termékekre igyekszik koncentrálni. További információ: https://www.facebook.com/helybenvagyunk
https://kap.mnvh.eu/news/2023-03-02/165431/megjelent-nak-es-az-am-kozos-kiadvanya-feltetelesseg-2023-2027-kozotti
https://kisleptek.hu/category/tudastar/rel-szervezo-kepzes/
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Palyazat

Mi az oka a REL palyazati kifizetések eltolodasanak?

Altalanossagban elmondhaté, hogy a Vidékfejlesztési Program egyiittmii-
kodéseket tamogato intézkedése alapjan, Magyarorszagon a REL felhivas

alapvetden (j tipus( tamogatasi formaként keriilt meghirdetésre. A prog-
ram tervezésekor az Iranyité Hatosag olyan intézkedés bevezetését vallalta,
amely korabban Magyarorszagon gyakorlatilag ismeretlen volt, nem volt
el6zménye és teljesen j alapokra épiilt. A kérelmekkel kapcsolatos ligyinté-
zést - kdzbensd szervezetként - a Magyar Allamkincstar végzi. Munkajukat
nagyban megkonnyiti s gyorsitja az lgyintézést, ha a kedvezményezettek az
Gtmutatokban megadott madon, a szlikséges mellékletek hianytalan csato-
lasaval adjak be kifizetési kérelmiket a palyazok. Ezzel elkeriilhet6 az ligyin-
tézés idejét jelentsen meghosszabbitd (esetenként tobbszori) hianypotlasi

eljaras. Ettdl fuggetleniil az intézményrendszer természetesen folyamatosan

az lgyintézési folyamatok gyorsitasara torekszik.

Eldrelathatolag mikor kerdil kiirasra a REL palyazat?

A 2023-2027 kozotti idoszakra sz6l6 magyar KAP Stratégiai Tervet az Eurdpai
Uni6 Bizottsaga 2022. november 7-én elfogadta. A Stratégiai Terv megta-
lalhaté a linken. Jelenleg a KAP Stratégiai Terv végrehajtasahoz sziikséges
jogi, informatikai és intézményi felkésziilés zajlik. Az els6 0j palyazati felhi-
vasok 2023 végén, 2024 elején jelennek meg, a REL kiiras megjelenésérdl
meég nincs donteés.

Mennyi palyazat elérhetd a kistermeldk fejlédésének tamogatasara?

A 2014-2020 programozasi ciklusban tobb mint 100 db palyazati felhivas segi-
tette az agrariumban dolgozokat és a vidéki térségekben tevékenykeddket
abban, hogy modern és versenyképes gazdasagok alakuljanak ki és fejlodjon

a vidéki élet mindsége Magyarorszagon. A felhivasok mintegy 3 806 Mrd Ft
forrassal kertiltek meghirdetésre. A mezégazdasagi iizemek beruhazasait tamo-
gat6 felhivasok a legalabb 6 000 STE-t elérd termeldk szamara volt elérhetdk.
Természetesen a kisebb izemmeérettel rendelkezd termelSkrdl sem feledkezett
meg a V/P. A legalabb 3 000 STE {izemmaérettel, vagy legalabb 3 000 eurdnak
megfelel6 forintdsszegli bevétellel rendelkezd termelbk részére 15 000 eurd-
nak megfeleld, atalanyjellegli tamogatas volt elérhetd. Az elnyert tamogatast
a beny(jtott lzleti tervben vallalt fejlesztések megvalositasara kellett fordi-
tani. Emellett fontos kiemelni, hogy a helyi Leader HACS-ok is jelent8s szam

felhivassal segitették az adott térségben miikddd vallalkozasok fejlesztését.

Hogyan jutnak el a nagymértéki VP tamogatasok a megfelel6 helyre? Mi
a megoldas erre?

Az elmilt években folyamatosan jelentek meg a palyazati felhivasok, melyekkel
kapcsolatban folyamatosan elérhetd informaciok alltak rendelkezésre - tobbek
kozott - az Agrarminisztérium, Nemzeti Agrargazdasagi Kamara - honlapjan.
A meghirdetett kiirasok alapjan minden fejleszteni kivané termeld kivalaszt-
hatta a gazdalkodasi adottsagaihoz, fejlesztési elképzeléseihez igazodd kiirast.
Kilon ki kell emelni, hogy a mez&gazdasagi kisiizemek fejlesztését segitd két
felhivas dsszesen tobb, mint négy évig volt palyazhato, ezen idészak alatt kozel
20 ezer tamogatasi kérelem ker(lt benydjtasra, amelybdl az eddig meghozott
tamogat6i dontések eredményeként tébb mint 13 ezer termeld részesiilt 73
milliard forintot meghaladé 6sszegl tamogatasban.


https://kap.mnvh.eu/news/2023-03-02/165431/megjelent-nak-es-az-am-kozos-kiadvanya-feltetelesseg-2023-2027-kozotti

Elelmiszer-higiénia, kistermeldi rendelet

Pékterméket, siiteményt kistermel6 értékesithet-e piacon, vasaron? Haztaji felesleg értékesitéséhez (pl.: tojas, gyiimolcs) is kell a kistermeldi
regisztracio?

A kistermel8k a sajat maguk altal megtermelt alaptermékbdl elallitott
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kismennyiség( élelmiszert arusithatnak vasaron és piacon. A gyakorlat, Igen. A kistermel&i regisztracio ingyenes, és altala lehetgvé valik a kistermeld
hogy azilletékes hatésag abban az esetben engedélyezheti a slitemények és altal megtermelt kis mennyiség( alaptermék (tojas, gyiimadlcs) végsé fogyasz-
a péktermékek kistermeldi el6allitasat és értékesitését, amennyiben az féként tonak, vagy kiskereskedelmi és vendéglato egységnek torténd értékesitése.

a sajat maga altal megtermelt alapanyagbdl (pl.: liszt, zsiradék, toltelék) késziilt.

Rendezvényeken az utazé konyhahoz milyen engedélyek kellenek?

Ostermeldtdl vett sertésbédl készitett feldolgozott hiisterméket értéke-

sithet-e kistermel6?

Rendezvényi utazo konyhat vendéglatd tevékenységet végzd, a vendéglatd-ipari
termékek eldallitasanak és forgalomba hozatalanak élelmiszerbiztonsagi felté-

teleirél sz6l6 62/2011. (VI. 30). VM rendelet szerinti bazishellyel rendelkez6
vallalkozas lizemeltetheti.

A kistermeld a sajat maga altal megtermelt alaptermékbdl, illetve a sajat maga
altal nevelt allatbdl eldallitott élelmiszert értékesitheti. Az 6stermel6tol/kister-
mel6tdl vasarolt feldolgozott hiskészitményt egyéni vallalkozoként, vagy Bt.,
Kft.-ként m{ikdd hentesiizlet, mint kiskereskedelmi egység értékesitheti.

Nehéz megbizni annak a kistermel6nek a terményében, akinek a fészer-
ben a mai napig megtalalhatok olyan vegyszerek, amit 15 éve vontak ki

A hatdsagi allatorvos arrél tajékoztatott, hogy megsziint a hiskészit- .
a forgalombal.

mények teriileti korlatozasa és mar egész Magyarorszagon arusithato.
A friss termelGi csirke és nydlhis esetében hogyan lehet eljarni?

Az élelmiszerlanc-feliigyeleti hat6sag folyamatosan ellendrzi a kistermeldk altal
felhasznalt novényvéddszereket, valamint azok termékben torténd jelenlétét.
Nem engedélyezett novényvéddszer hasznalata esetén megteszi a sziikséges
intézkedéseket.

A kistermel6k arusitasi lehetéségének konnyitése érdekében 2021. majus
17-én megjelent a tobbek kdzott a kistermeldi rendeletet is modositd 20/2021.
(V. 17.) AM rendelet. Ezen tdl a kistermel6 az altala megtermelt alapterméket
(példaul zoldséget, gyiimdlcsot, mézet, tojast, tejet, baromfi és nydl hist), é16
halat, valamint az alaptermékbdl altala el6allitott élelmiszert (példaul lekvart,
savanylsagot, sajtot, kolbaszt) — sajat gazdasaga mellett az egész orszag
teriiletén értékesithet a végsd fogyasztonak, tovabba kiskereskedelmi vagy
vendéglato létesitménynek. Tovabbra is kivételt jelent a sertés, a juh, a kecske,
a szarvasmarha, a strucc és az emu hdsa.
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Mobil vagohid bevezetését tervezik? Nagyon biirokratikus a vagas, ami
a kistermel6k kedvét szegik!

A kidolgozas alatt all6 Gj ,flexi” rendeletben benne lesznek a kisvagohidak.
A mobil vagohidak miikodési feltételeinek meghatarozasa még egyeztetés
alatt all az EU-n beldl.

Az Qj Flexi rendelet megjelenését kdvetéen mennyire keriil hatranyba
a kistermel6, ha jogi személy is gyakorolhatja ezt a tevékenységet, Ggymint
értékesités, piaci verseny?

Maga a kistermel6i tevékenység nem valtozik. Ha valaki kistermel6ként regiszt-
ral (még ha jogi személy is), tovabbra is csak a sajat maga altal megtermelt
alapterméket, valamint az abbél eléallitott élelmiszert értékesitheti. Emiatt
nem keriilnek versenyhatranyba a kistermeldk, hisz a jogi személy is ugyan
azt a tevékenységet ugyan azokkal a feltételekkel végezheti, ha kistermel&nek
szeretné nevezni magat.

” -

Elelmiszer-biztonségilag megfelel6 edényzetbdl a vevd altal hozott csoma-
gold anyagba (liveg, vodor) értékesithet-e mézet a kistermel6?

Amennyiben a kistermel& nem el6re csomagolt termékként értékesiti a mézet
avevd altal biztositott csomagol6anyagba, abban az esetben is biztositani kell
a nyomon kovethetGséget. Az értékesitéskor a felel6sség részben a vevére
atszall, mivel az 6 altala biztositott csomagoloéanyagba kerdl a termék, de
a kistermel6nek élelmiszer-biztonsagi probléma esetén igazolnia kell, hogy az
altala eladott méz megfeleld volt.

Vasaron, piacon friss his hiitokocsibol sem értékesithetd?

A vasari, piaci és vasarcsarnoki arusitas kozegészségligyi szabalyairdl szolo
59/1999. (XI. 26.) EiM rendelet hatarozza meg, hogy vasaron, piacon milyen
termék, milyen feltételek mellett forgalmazhaté. Ennek értelmében ,Nyilt piaci
arusitasban tékehds nem forgalmazhat6.”

Tejel6 kecske esetén milyen gyakran sziikséges a tejet bevizsgaltatni?
Szintén tejel6 kecske esetén milyen vérvizsgalat sziikséges?

A nyers tejként értékesitésre keriild, illetve feldolgozasra kerild tejre vonat-
kozo kovetelmény (kecsketej esetén dsszcsiraszam 30 °C-on ml-ként 1 500
000 vagy kevesebb) teljesitéséhez a havi 2 minta alapjan szamitott mértani
atlag szlikséges. A tejel6 kecske allomany brucelldzis és gim&kor mentessége
a kovetelmény, vérvizsgalat a brucell6zis mentesség megallapitasahoz kell.

Hogyan ellenérzik, hogy marhavagas vagy falusi vendégasztal torténik?
Az elsd esetben vagohid sziikséges, mig a masodik esetben hatosagi
allatorvos is elég.

A jogszabaly értelmében falusi vendégasztal keretében végzett vagast és
ételkészitési programot az allatvagas el6tt 48 draval, irasban be kell jelenteni
a jarasi hivatalnak, aki ellenérzést végez.




Ha 8-10 fének alkalomszeriien étkezést szeretnék biztositani, akkor
kotelez6é nekem falusi szallashelynek lennem, vagy ez falusi vendé-
gasztalnak szamit?

A falusi vendégasztalt abban az esetben lizemeltethet, amennyiben regiszt-
ralt kistermel8 és a megadott mennyiségi korlatok kozott, féleg sajat alap-
anyagokat hasznal fel. Egyéb esetben, ha valaki alkalmankénti étkeztetési
szolgaltatast szeretne nyGjtani 8-10 fére, azt a kistermeldi rendelettdl fiigget-
leniil, a vendéglato-ipari termékek eldallitasanak és forgalomba hozatalanak
élelmiszerbiztonsagi feltételeirdl sz616 62/2011. (VI. 30.) VM rendelet szerinti
haztartasi korilmények kozott végzett vendéglato tevékenységként végez-
heti. Ehhez nem kell sem kistermel&nek lenni, sem pedig falusi szallashely
lzemeltetének, azonban élelmiszer vallalkozoként be kell jelenteni a tevé-
kenységet a teriiletileg illetékes jarasi hivatalhoz.

A falusi vendégasztal miikodtethet6-e varosi telepiilésen? Vagyis csak
megnevezésében falusi vagy kozigazgatasi értelemben is?

A falusi vendégasztal keretében vidéki kornyezetben a hazi élelmiszerekhez
és gasztrondmiai hagyomanyokhoz kapcsol6do tevékenységek bemutatasara,
és az elkészitett élelmiszerek helyben fogyasztasra keriilhet sor. Felhasznal-
hat6 a sajat maga altal megtermelt vagy el6allitott, és — kizarolag kiegészitd
alapanyagként — vasarolt élelmiszer, valamint mas kistermel6tdl vasarolt kész-
termék is. A falusi vendégasztal a kistermel6 gazdasaganak helyén, valamint
alkalmi rendezvényen lizemeltethetd. Ha a kistermeld gazdasaganak helye
varosban van, akkor természetesen ott is lizemeltethetd.

Falusi vendégasztalnal feldolgozott terméket lehet értékesiteni vagy
nyers hist is lehet?

Falusi vendégasztal keretében helyben fogyasztasra csak fogyasztasra kész
élelmiszer értékesithetd, valamint a kistermel6 altal elallitott egyéb feldolgo-
zott termék. Nyers his falusi vendégasztalon nem értékesithet®.

A falusi vendégasztal termékeihez mit adhatok hozza? Pl.: Krumplis cinke

2w, "

(beré) késziilhet-e tejfdllel, ha a veszem a tejfolt a kistermelotol?

A kistermel6 falusi vendégasztalt lizemeltethet az altala megtermelt vagy
elGallitott, és - kiegészit6 alapanyagként - vasarolt élelmiszer felhasznalasa-
val, valamint mas kistermel6t6l vasarolt késztermék felhasznalasaval. Tehat
mas kistermel6tdl vasarolhat tejfolt.

2w 2

Falusi vendégasztal ételéhez regisztralt bortermel6 6stermel6tdl vasa-
rolt bort adhatok-e?

Kozfogyasztasra — beleértve a falusi vendégasztalt is - a boraszati hatésag
tzemengedélyével rendelkezg boraszati izemben el&allitott és kiszerelt bora-
szati termék hozhaté forgalomba. A boraszati terméknek a bortérvényben
el6irtak szerint rendelkezni kell végs6 szarmazasi bizonyitvannyal, kémiai 6ssze-
tételre vonatkozo analitikai vizsgalatanak megfelel6 eredményével, érzékszervi
vizsgalat megfelelgségét igazoldo dokumentummal, illetve boraszati hatosag
altal tételenként kiadott forgalomba hozatali azonositdval.
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Falusi vendégasztal keretein beliil mi az, amit lehet késziteni? PI. Sajtok
esetében csak sajtok natiiron vagy készithetdek sajtos készételek hozza-
adott anyagokkal?

Sajt - sajat allomanybdl szarmazb tejbdl - kistermeldként készithetd. Falusi
vendégasztalt lizemeltethet a sajat maga altal megtermelt vagy elgallitott,
és - kiegészit6 alapanyagként - vasarolt élelmiszer felhasznalasaval, valamint
mas kistermel6tdl vasarolt késztermék felhasznalasaval.

Falusi vendégasztal: meddig érvényes az allatorvosi igazolas az allatok

—————

A hatdsagi allatorvosi bizonyitvany, amely az allati eredet( élelmiszerek forga-
lomba hozatalahoz sziikséges, 1 évig hatalyos, és a kistermel&nek kell kérni
a meghosszabbitasat. Az allat vagasakor a hsvizsgalatrol kiallitott hisszalli-
tasi igazolas hatalya a kiallitastél szamitott 3 nap, az el@irt tarolasi, szallitasi
és értékesitési feltételek esetén.

Falusi vendégasztal egy évben hanyszor lehet és van-e hirdetési-kozzé-
tételi feladat ezzel kapcsolatban?

Az egyes termékekre meghatarozott mennyiségi korlatozast kell betartani, az
52/2010. (IV. 30.) FVM rendelet 1. melléklete szerint. K6zzétételi kotelezett-
ség nincs.

2" =

Ha kistermelGkent a sajat eldallitott élelmiszereket eladhatom a gazdasag
helyszinén, akkor falusi szallashelyen étkeztetésre miért nem adhatom
ugyanezeket?

A falusi szallashely szolgaltatas keretében végzett étkeztetésre a vendégla-
to-ipari termékek eldallitasanak és forgalomba hozatalanak élelmiszerbizton-
sagi feltételeirdl sz616 62/2011. (VI. 30.) VM rendelet el6irasai vonatkoznak.
Kistermeld az altala elGallitott élelmiszert értékesitheti a gazdasaga helyén,
vasaron, piacon, engedélyezett ideiglenes arusité helyen a végsd fogyasztonak,
tovabba kiskereskedelmi vagy vendéglato létesitménynek. Falusi vendégasztal

szolgaltatas esetében helyben fogyasztasra a végsoé fogyasztonak. Kistermeldi

tevékenység egyéni vallalkozoként is végezhetd.

Miért nem lehet piacon fagyasztott gyiimolcsot arusitani? Az 52/2010. (IV.
30.) FVM rendelet ezt nem tiltja. A hiit6lancot az eladasig tudom biztosi-
tani. - Lefagyasztott homoktovis bogyorol van sz6, amit levagnak agas-
tul és fagyasztdba teszik, ez a homoktdvis leszedésének legaltalanosabb
technologiaja

A kistermeldi élelmiszerek tarolasi feltételeit a kistermel&nek kell meghatarozni,
és az értékesités teljes folyamata alatt (tarolas, szallitas, értékesités) biztositani.

Helyi termeldi piacon termel6 megjelenhet, de kézmiives elméletileg nem.
Ezen esetleg varhato valami valtozas?

A helyi termelGi piac meghatarozasaban nem varhato valtozas. A helyi termelGi
piac kozvetlen kozelében, a piac nyitva tartasaval azonos idében lehetdség van
kézmiives vasar rendezésére, az arra vonatkozo szabalyok szerint.



A termelGi piac megnevezésben mennyire szabad megbizni?

A helyi termeldi piacot a teriiletileg illetékes jegyzdnél be kell jelenteni, tehat
szerepelnie kell a nyilvantartasban. A helyi termel&i piacon csak kistermel&k
arusithatnak, akikrdl a piac tzemeltetdjének naprakész nyilvantartast kell
vezetni.

Kotelez6 a FELIR azonositd? Vagy csak ajanlott? Van valami szankcid,
ha nincs meg?

A kistermel6ként végzett élelmiszer el@allitas és értékesités FELIR koteles
tevékenység, tehat a FELIR azonosit6 kotelezd. Az 6stermel6i igazolvany
szama helyett a mez6gazdasagi 6stermel6 beazonositasara a gazdalkod6
részére megallapitott FELIR azonositd és a tevékenység azonositd szolgal.
AFELIR azonositd meglétét a NEBIH ellendrzi, jogsértés esetén birsagot szab-
hat ki, elrendelheti a termékek forgalombal kivonasat, eltilthatja az &stermel6t
a tevékenység végzésétdl.

Bevasarlo kozosség keretében az atad6 ponton a termel6 tokehist atad-
hat-e a fogyasztonak?

Sajat gazdasagb6l szarmazo, engedélyezett vagohidon levagott sertés, juh,
kecske, szarvasmarha, strucc és emu hisat (t6kehdst) kistermeld kizarélag
sajat gazdasaganak helyén a végso fogyasztonak, illetve a région belili vagy
a gazdasag helyétdl légvonalban szamitva legfeljebb 40 km tavolsagra Iévé,
kiskereskedelmi vagy vendéglato létesitménynek értékesitheti.

Kozetkeztetési Rovid Ellatasi Lanc (KREL)

A kozétkeztetési rovid élelmiszerlancban mikor helyi a termék, ha az egész
orszag az értékesités helye.

Kozbeszerzés koteles kozétkeztetés esetén a 676/2020. (XI1.28.) Korm. rende-

letet szerint helyi élelmiszer terméknek mindsiil az eljarasban eldirt cimkével

ellatott termék (OEM, OFJ, HKT, KME), illetve a kistermel altal eléallitott termék.

A kozétkeztetést elnyerd tarsasag kapjon egy listat a REL csoportok elér-
het6ségeirdl. Igy egyszerlisodne a kapcsolatfelvétel.

A NEBIH altal izemeltetett kdzétkeztetési aloldalon megtalalhaték a TESZ, TCS,
piacszervezdk, Oko termeldk, élelmiszer-el8allitok, forgalmazok, kistermeldk,

KME termékek, valamint foldrajzi arujelzds termékek adatbazisa:
https://portal.nebih.gov.hu/kozetkeztetes
Az adatbazisba torténd bekerllés onkéntes jelentkezés alapjan torténik.
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Elelmiszerjeldlés

GMO jelzést miként kell feltiintetni a csomagolason?

A GMO mentes termékek jelolésének részletes ismertetése az alabbi oldalon
talalhaté: https://gmo.kormany.hu/gmo-mentes-jeloles

Miért engedik a minden mentes termék megnevezést, amikor minden
mentes termék nem létezik. Jobb megnevezés lenne az altalanos allergé-
nektdl mentes termék elnevezés.

A"minden mentes , jeldlés nem felel meg az élelmiszerekkel kapcsolatos tajé-
koztatas alapelveinek, mivel nem ad elég pontos informacio6t a fogyasztok
szamara, hogy mitdl is mentes az adott termék. Minden esetben pontosan fel
kell tiintetni a termékeken, hogy mit6l mentesek.

46. Tapeérték szamlalot hol talalunk?

Az élelmiszerek tapérték szamitasanak szabalyait a 1169/2011/EU rendelet
tartalmazza. Az alapanyagok tapanyagtartalmai és a feldolgozas soran felhasz-
nalt mennyiségek alapjan kell a végtermék tapértékét kiszamitani. Tapanyag
adatbazisok elérhetdek online modon is. Ingyenes tapértéket szamito progra-
mok nem talalhatoak.

A kotelezd jeldlést lehet QR kdddal helyettesiteni a terméken vagy minden
esetben bettvel kell kiirni a terméken?

QR kdddal nem lehet helyettesiteni a kotelez6 informaciokat.

Ha kistermel6 csak belfoldon értékesitheti a termékét, miért nem hasz-
nalhatja a magyar datumformatumot (év, honap, nap)?

A fogyasztok szamara élelmiszer-biztonsagi szempontbol az egyik legfon-
tosabb informacio, hogy az élelmiszert meddig lehet elfogyasztani. Ezért ezt
egységesen nap- hénap-év sorrendben kell feltlintetni, figgetlenil a gyarto
személyétdl vagy a gyartas helyszinétol.

Fiirjtojas értékesitésénél milyen jeldlési kotelezettség all fenn?

A tylktojas esetében kotelezd a tojasokat egyedileg jeldIni a kistermelGi rendelet
szerint. A fiirjtojas esetében nem kell egyedi tojasjeldlést alkalmazni.

2 =

Erdemes, kell-e védetnem az elSallitott termékem nevét, megjelenését,
cimkéjét, piktogramjat?

Igen, minden olyan informaciot érdemes oltalomban részesiteni, ami megk-
|6nbozteti a termeldt és annak termékeit.



A GMO mentes termékek jelölésének részletes ismertetése az alábbi oldalon található: https://gmo.kormany.hu/gmo-mentes-jeloles

Ado6zas
Hogyan alakul a méz Afa-ja eltérg adéalanyok esetében?

Kompenzacios rendszerben méz értékesitése esetén a kompenzacios felar
mértéke a kompenzacios felar alapjanak 7 szazaléka. Amennyiben az értéke-
sitést végz6 addalany nem jogosult kompenzacios felarra, Ggy a méz 27%-0s
adokulcs ala esik.

Ostermel6tdl cég vasarol és tovabb értékesit. Hogy adézik utana? Hogy
alakul az Afa?

Az 6stermeld altal az értékesités eredményeképpen megszerzett bevétel mezg-
gazdasagi 6stermeldi tevékenységbdl szarmazo bevételként kezelendd, ha az
a csaladi gazdasagokrol szol6 torvény szerinti 6stermeldi tevékenységbdl szar-
mazik. Ha a gazdalkod6 szervezet olyan belfoldi afaalany, aki kompenzacios
felarra nem jogosult, akkor a termékértékesitést végzd dstermeldt kompen-
zacios felar illeti meg.

Az értékesitést végzd gazdalkodo szervezet a megszerzett bevétel tekinteté-
ben az altala valasztott ad6zasi rendszerben teljesiti az adokotelezettségeit (pl.
tarsasagiado, KIVA). A termék tovabb értékesitése soran a gazdasagi tarsasag
avalasztott afa-statuszanak megfeleléen az altalanos szabalyok szerint, vagy
alanyi adémentes min&ségében jar el.

A kiegészit6 tevékenységek bevétele tovabbra is csak 25%-a lehet a f6
tevékenyégnek?

A mezbgazdasagi 6stermeld kiegészitd tevékenységébdl szarmazo éves bevé-
tele tovabbra sem haladhatja meg az stermelgi tevékenységbdl szarmazo éves

bevételének negyedét. Ha a kiegészitd tevékenység bevétele a teljes éves bevé-
tel 25 %-at meghaladja, akkor a kiegészit6 tevékenységbdl szarmazo bevétel

egészére nem alkalmazhat6 az 6stermelGk ad6zasa. Arra az 6nallo tevékenység

adozasi szabalyai vonatkoznak.
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Ostermeld 6stermeltl vasarolhat-e? Tovabb értékesitheti-e a termékét?
Ado6zas és Afa szempontbdl lehetséges-e?

Nincsen jogszabalyi akadalya annak, hogy a termékértékesités két 6stermeld
kozott valosuljon meg. Az igy megszerzett bevétel mezdgazdasagi 6stermeldi
tevékenységbdl szarmazo bevételként kezelendd, ha az a csaladi gazdasagokrol
sz616 torvény szerinti 6stermeldi tevékenységbdl szarmazik.

A beszerzést kovet értékesités szempontjabél relevans, hogy a terméket
feldolgozast kovetden, vagy valtozatlan formaban adjak tovabb. Mez6gazdasagi

termékbdl élelmiszer elgallitasa kiegészitd 6stermeldi tevékenységnek mindsiil.
A mez6gazdasagi 6stermeld termékértékesitése dstermeldi tevékenységnek

mindsil, ha a kiegészitd tevékenységébdl szarmazo éves bevétele nem haladja

meg az Ostermeldi tevékenységbdl szarmazd éves bevételének negyedét. Ha

a kiegészitd tevékenység bevétele a teljes éves bevétel 25 %-at meghaladja, akkor
a kiegészitd tevékenységbdl szarmazo bevétel egészére nem alkalmazhat6 az
Ostermel6k ad6zasa. Arra az 6nallé tevékenység ad6zasi szabalyai vonatkoz-
nak. Az onalld tevékenység ad6zasi szabalyai vonatkoznak arra a bevételre is,
amikor valtozatlan formaban torténik a termék tovabb értékesitése.

A mez6gazdasagi tevékenységet végzd (Afa tv. 7. sz. melléklet I. részében
meghatarozott termékek értékesitése esetén) afaalany — fliggetlenil attél,
hogy maganszemély, tarsasag, szovetkezet vagy egyéb szervezet — e tevé-
kenysége utan az Afa tv. XIV. fejezetében szabalyozott kiilonds adézasi mod
szerint, kompenzacios rendszerben adézik, ha az Afa tv.-ben meghataro-
zott feltételeknek megfelel, vagyis kilonleges jogallasi mezdgazdasagi tevé-
kenységet folytatd adoalany, és kiilonleges jogallasat nem valtoztatta meg,
vagyis a kompenzacios rendszer alkalmazasarél nem mondott le. A kiilon-
leges jogallasd (azaz kompenzacios rendszert alkalmaz6) adbalany nem
jogosult kompenzacios felarra az olyan termékértékesitése utan, amelynél
a beszerz6 nem afaalany, vagy olyan belfdldon nyilvantartasba vett afaalany,
aki kiilonleges jogallasi mez&gazdasagi tevékenységet folytatoként jar el, azaz
kompenzacios rendszert alkalmaz. Ezen ligyletek esetében az értékesitést végzo
addalany valasztasanak megfelel6en az altalanos szabalyok szerint (altalanos
forgalmi ad6 felszamitasaval), vagy alanyi adémentes statuszban jarhat el.
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A TEAOR 9329'05 lehet-e Gstermeldi tevékenység?

TEAOR 9329 - Mashova nem sorolhatd egyéb szérakoztatas, szabadidds tevé-
kenység - alatti szakmakddok kozott szerepel: Falusi élethez, kdrnyezethez
és munkakultdrahoz kapcsolédd hagyomanyok, tevékenységek bemutatasa
(932905), melynek lefrasaban benne van a falusi vendégasztal definicigja is,
tehat igen.

2”2

Helyi terméket eldallito, helyben értékesitd Kft. miért mas besorolasd,
mint egy Gstermel6. Nem elég a helyi termék el6allito végzettség a Kft.
dolgozojanak?

Az 6stermelbkre vonatkozo szabalyokat a csaladi gazdasagokrol sz6l6 2020.
évi CXXIII. torvény hatarozza meg. Az élelmiszer el8allito létesitmények
esetében az élelmiszerlancrol és hatdsagi feliigyeletérdl szol6 2008. évi XLVI.
torvény, a bejelentésre vonatkozdan a 20/2021. (V. 17.) AM rendelet rendel-
kezései az iranyadok. Az élelmiszer elgallitashoz sziikséges szakképesitést
az élelmiszer-vallalkozas miikodéséhez sziikséges szakképesitésekrél sz616
34/2018. (XIl. 3.) AM rendelet hatarozza meg.

Kivalé Mindségii Elelmiszer (KME)

Taplalkozasi, élettani hatas szempontjabol pl. a méz, a kovaszos pékaruk,
a kecske/juh tejtermékek is jo lenne, ha bekeriilhetnének a KME termé-
kek kozé. Van erre nézve elképzelés? Tovabba a kistermelGk jellegzetes
termékei (példaul parasztsonka, mangalica/liba topaortyi) felé mennyire
varhato boviilés?

A palyazati lehet6ségek bévitése folyamatosan zajlik az élelmiszeripar, mezo-
gazdasag, a szakmai és érdekképviseleti szervezetek, fogyasztoi szempontok
és piaci trendek figyelembevételével. Dinamikus novekedést diktalva Gjabb és
Gjabb termékkategoriakra késziilnek termékleirasok, annak érdekében, hogy
minél szélesebb korben elérhetd legyen a KME-védjegy.

Kivalé mindségii élelmiszer-KME védjegyrdl azt mondtak, megvannak
a terméktipusok, amikre beadhatd jelenleg. Ezek varhatéan béviilnek
a jovoben? Pl. mézre, vajas kiflit mondtak csak pékarunal, szerintem
a kovaszos termékek nagyon is ide tartoznanak, ahogy a tejtermékek
mellett a kecske és juh termékek is, ha mar az egészségiigyi hatas is
szempont a kivalésagnal...

Amennyiben egy adott terméktipusra - mint példaul friss barany-, juhhis, méz,
kovaszos pékaru, kecske, és juhtejtermékek - még nincs kidolgozott termékle-
iras, a terméket elGallitok (akar mas ipari szereplket és szakmai szervezeteket
belevonva) maguk is szakmai javaslattal élhetnek a kivalosagot meghatarozd
kritériumokra, figyelembe véve az agazat lehetdségeit, az lizemi, technolégia
kortlmeényeket, valamint a fogyasztoi igényeket.



A friss barany, illetve juhhis miért nincs a kivalo élelmiszer rendszerben?

A palyazatilehet6ségek bovitése folyamatosan zajlik az élelmiszeripar, mez8-
gazdasag, a szakmai és érdekképviseleti szervezetek, fogyasztoi szempontok
és piaci trendek figyelembevételével. Dinamikus novekedést diktalva djabb és
Gjabb termékkategoriakra késziilnek termékleirasok, annak érdekében, hogy
minél szélesebb korben elérhetd legyen a KME-védjegy.

Az iparagi szerepltkkel, termel6kkel, gyartokkal valo szakmai egylttmii-
kddésre, szakmai javaslatokra nyitott a Védjegyiroda, és érommel fogadja
ajavaslatokat, mert ezaltal a folyamat meggyorsithat6, a palyazasi lehet&ség
hamarabb elérhetdvé valhat az érdekldok, és palyazok szamara.

Létezik specialis tanacsadas, aki a tandsito védjegyek megszerzésében
tud segiteni?

A Védjegyiroda a KME védjeggyel kapcsolatban teljeskér( tajékoztatast tud
adni a palyazat benydjtasatél a védjegyhasznalati jog megszerzéséig zajlo
tandsitasi folyamattal kapcsolatban.

Foldrajzi arujelzo

Milyen szabalyok vonatkoznak a borecet fdldrajzi arujelzéinek unios
oltalmara?

A borecetek foldrajzi arujelzdinek unios oltalmara vonatkozé kévetelménye-
ket a mez6gazdasagi termékek és élelmiszerek minéségrendszereirdl sz616
1151/2012/EU eurdpai parlament és tanacsi rendelet rogziti. Az ebben rogzi-
tett kovetelményeknek valé megfelelés esetén kezdeményezhetd egy borecet
elnevezésének foldrajzi arujelzéként valé uniés oltalom ala helyezése.

A boraszati termékek foldrajzi arujelz6inek védelme érdekében a sz6lészetrdl
és boraszatrdl sz616 2020. évi CLXIII. torvény 15. § (1) bekezdése alapjan a bora-
szati termék foldrajzi arujelzéjével azonos elnevezés azonban csak a foldrajzi
arujelzét kezel6 hegykozségi szervezet engedélyével tiintethetd fel sz816t, bort
tartalmazd, boraszati terméknek nem mingsiil6 terméken, valamint boreceten.
Ennek értelmében az oltalom alatt all6 foldrajzi arujelzé feltlintetése (Tokaj,
Villany, Mér stb.) boreceten abban az esetben lehetséges, ha az érintett hegy-
kozségi szervezet a névhasznalathoz hozzajarul. A névhasznalathoz torténd
hegykozségi hozzajarulas feltétele, hogy a hasznalni kivant elnevezés ne sértse
a hegykozség altal kezelt féldrajzi arujelzd jo hirnevét.

Amennyiben a boreceten olyan fdldrajzi nevet kivan feltiintetni, amely nem
szerepel a boraszati termékek oltalom alatt allé elnevezéseit tartalmazo nyil-
vantartasban (ld. https://boraszat.kormany.hu/eredetvedelem kapcsolddo
anyagok kozott) az elnevezés hegykdzségi hozzajarulas nélkdl is feltlintethetd.
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